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SANTA CRUZ

H Una vista panordpiica-de'tas murallas de piedra, que muestran - i
que alli-hube barrios; calles y otras reparticiones.

Situado a 127 kildmetros de
la ciudad de Santa Cruz
de la Sierra, El Fuerte que
acoge a la piedra tallada
mas grande del mundo, vive
un momento de revitalizacion
gracias a la Direccién del
Centro de Investigaciones
Arqueoldgicas Samaipata y a
que los pobladores empezaron
a involucrarse en su historia.
Preservar el Patrimonio Cultural
de la Humanidad es el reto
mds grande, en un momento
clave para tomar consciencia
de su importancia.

8 | www.periodicolaregion.com

Rocio Lloret Céspedes

mar Claure tiene 76 afios y se

emociona como un nifio con

juguete nuevo cuando habla
de El Fuerte de Samaipata. Con la
energia de un joven, sube a la cima
del cerro, a 1.950 metros sobre el nivel
del mar, y desde alli cuenta la historia
de cada simbolo, sefiala cada estruc-
tura y explica cdmo estaba distribui-
da esta ciudadela, en cuyo centro se
encuentra la piedra tallada mas gran-
de del mundo. “Allé estaba la plaza y
en ese lugar, se hacian rituales”, dice
mientras recorre con la mirada cada
rincén de la estructura.

Es un jueves de agosto y sopla una
tenue brisa invernal. Después de una
copiosa lluvia, el olor a yerba mojada
es intenso y en el cielo nuboso un cén-
dor sobrevuela en circulos. Desde este
cerro se divisa la selva y facilmente se
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logra imaginar cémo fue que los cha-
né —un pueblo amazdnico, pacifico y
sedentario— llegaron a ocupar este
territorio. Afos mds tarde, domina-
dos por los guaranies —guerreros por
naturaleza— algunos se mezclaron
con ellos y otros partieron hacia otras
regiones, sin imaginar que los incas
arribarian desde occidente para es-
tablecerse y aportar con su cultura a
las construcciones originales.

“El incario domina a los guaranies,
pero ellos se llevan a las mujeres de
los incas, asi que estos retroceden.
Después llegan los espafioles y tam-
bién levantan estructuras. Al final de
cuentas, aqui lo que hubo fue una su-
perposicién de culturas, una mezcla
que va cambiando por generaciones”,
dice Omar con la conviccidn de quien
ha estudiado los vestigios durante
muchos afios.

Hace 44 afios, alld por 1973, poco
o nada se sabia de todo esto. Omar
era estudiante de Historia en la uni-
versidad publica de su natal Sucre y
un buen dia un catedrdtico le pidié
una tesina para conocer las condicio-
nes en las que se encontraba el sitio
arqueoldgico. “Desastroso”, resumid
él al volver de su travesia.

No habia un camino para subir al
cerro y cuando se preguntaba a los
pobladores de Samaipata cémo lle-
gar a las ruinas, respondian, “¢Rui-
nas? jAh!, las figuras”, en alusién a los
grabados. Un vaquero que buscaba
una guacha perdida fue el dnico que
se ofrecid a llevar al universitario has-
ta el lugar que, para su sorpresa, te-
nia duefio, se encontraba sumergido
entre la maleza y era un sitio donde
se arreaba a las reses para que se ali-
menten y beban el agua que se reunia
sobre los simbolos que alli tallaron los
primeros habitantes.

Con los afios, ya trabajando en el
pueblo como maestro y especializado
en arqueologia, Claure empezd a su-
mar gente que creyera en la recupe-
racidn de El Fuerte para convertirlo en
destino turistico. Lo hizo de la mano
de su maestro, el arquedlogo pacefio
Carlos Ponce Sanginés, quien dedicé
gran parte de su vida a estudiar las
ruinas de Tiwanacu. Pese a ello, era
dificil contagiar su entusiasmo por
descubrir los secretos que encerraban
aquellas estructuras precolombinas
asi que cuando planted la posibilidad
de que el sitio arqueoldgico sea de-
clarado Patrimonio Cultural de la Hu-
manidad, le dijeron que estaba loco.

—Omar, 14 estds loco, me dijeron
y yo pensé, ‘esperen a ver lo que va a
hacer el loco'.

*kkk*k

El 5 de diciembre de 1998, la Unes-
co (Organizacién de las Naciones
Unidas para la Educacidn, la Ciencia
y la Cultura, por sus siglas en inglés)
declaré a El Fuerte de Samaipata,
Patrimonio Cultural de la Humanidad.

El proyecto para conseguir el nom-
bramiento demandé cinco mil ddlares
que aporté el entonces alcalde de
Santa Cruz de la Sierra, Johnny Fer-

SANTA CRUZ

Omar Claure muestra dos de los libros que escribié sobre los#
descubrimientos que hizo en El Fuerte de Samaipata.

‘ El arquedlogo Claure en El Fuerte, en un sector donde se

supone se realizaban rituéles.

ndndez. Constaba de dos textos y un
video con imdgenes captadas desde
un helicéptero, que aln hoy se puede
ver en el museo arqueoldgico regional
de Samaipata.

Raul Costas Hurtado fue uno de los
primeros alcaldes samaipatefios que
se dio cuenta de que el futuro econd-
mico de su municipio estaba en el tu-
rismo. De pequefia estatura, delgado
y prominentes entradas en la blanca
cabellera, a sus mds de 80 afios re-
cuerda con lucidez el arduo trabajo
que se tuvo que hacer para proteger
la piedra tallada y apoyar la postula-
cion.

En su casa, plagada de fotos y
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reconocimientos, Costas cuenta que
desde su alcaldia gestiond un prés-
tamo de un banco para pagar el ser-
vicio de un tractor oruga para que
abriera el camino, para acceder a El
Fuerte. Junto a Claure, también con-
siguié que se enmalle todo alrededor
con alambre de puas y que un portero
custodie el inmenso terreno, porque
hubo quienes llegaron a dinamitar las
piedras creyendo que alli habia oro.
Ya en el pueblo, se pidié que el banco
del Estado compre una casa para que
acoja al museo, en 1974, y ese mismo
afio se fundé el Centro de Investiga-
ciones Arqueoldgicas de Samaipata
(CIAS).

www.periodicolaregion.com | 9



SANTA CRUZ

—Tuvimos la suerte de que don
Carlos Ponce y su esposa, dofia Julia
Elena Fortun (historiadora, antropd-
loga y etnomusicéloga), nos colabo-
raron muchisimo. La gente de La Paz
nos brindé mucho apoyo, no asi la de
Santa Cruz, y yo debo ser sincero, an-
tes para nosotros las ruinas, eran solo
un lugar al que ibamos a pie.

Unos afios mds pasaron para que,
por fin, se restrinja el acceso hacia el
principal monumento, una roca escul-
pida de 250 metros de largo por 60
metros de ancho. Hasta entonces, el
afio 2000, los visitantes recorrian el
lugar sin el cuidado necesario y no
falté quien dafié el monumento gra-
bando su nombre.

Actualmente solo se puede ob-
servar la majestuosidad desde unas
pasarelas, que fueron construidas
gracias a un aporte del Banco Intera-
mericano de Desarrollo (BID). Muchos
de los disefios de estilo zoomorfo,
como la serpiente, el pumay el jaguar,
se distinguen con dificultad, porque el
tiempo, el clima y el ser humano fue-

10 | www.periodicolaregion.com

ron implacables.

El gedlogo ambiental Orlando An-
dré hizo un trabajo al respecto, finan-
ciado por la Gobernacién de Santa
Cruz, y, entre sus conclusiones, estima
que si no se hace algo para frenar el
deterioro, “en unos 150 afios se per-
derdn muchas de las figuras”. El es-
tudio determind también que se trata
de una roca antiquisima, que tiene
como 150 millones de afios. “Desde
todo punto de vista, esta es una obra
colosal”, dice.

*kkk*k

Pacefio de nacimiento, Orlando
es también vecino de Samaipata. Re-
presentante de los mds o menos 500
adultos mayores que hay en el pueblo,
a los 75 afios realiza varias activida-
des que lo mantienen ocupado gran
parte del dia. Antes de llegar a vivir a
este valle crucefio, hace ya bastantes
afios, no sabia casi nada del fuerte,
pero ahora acude a talleres y activi-
dades que organiza el CIAS, de ma-

nera gratuita, en el afén de integrar
a la comunidad, para que los habi-
tantes del lugar aprendan a valorar su
patrimonio arqueoldgico.

En un taller de cerémica, por
ejemplo, él y otfros asistentes hicie-
ron réplicas de las cornetas que to-
caban los guaranies hace mil afios en
la ceremonia del solsticio de junio. Se
trata de piezas de arcilla con rostros
de ojos en forma de café y nariz agui-
lefia, cuyo original se encuentra en el
museo del pueblo.

Lis Moro, ceramista argentina que
vive en Samaipata hace 12 afios, fue
la encargada de impartir el curso, que
también se dio para nifios. Junto a su
esposo, se especializé en el arte de
las culturas precolombinas, asi que
cuando le plantearon la idea, aceptd
encantada. “Yo no sé cémo lograron
esto”, dice mirando su réplica, porque
la original tiene un acabado perfecto,
cuyo sonido se asemeja al del asta del
toro (pututu) que usaban las culturas
andinas en rituales y combates.

Ahora sélo se puede ver el-coloso de piedra desde pasarelas, sin_embargo, hay
ciertos accesos que permiten a los turistas divisar-mdés de cerca los monumentos.
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Gracias a este tipo de iniciati-
vas, cada vez mds gente se interesa
por conocer las culturas ancestrales,
aprender mas sobre la forma de vida
de los pueblos y recorrer el inmenso
monumento que durante afios perma-
necié dormido sin que se le diera la
importancia necesaria.

Pero eso estd cambiando. No hace
mucho, una nifia de siete afios le pidié
a sus padres celebrar su cumpleafios
con sus amigos en El Fuerte. Tras con-
seguir los respectivos permisos en el
CIAS, los pequefios y sus papés reco-
rrieron el sitio con un guia. “Yo decia,
‘¢,cémo una nifia puede pedir festejar
su cumpleafios all&é?’, pero fue mara-
villoso”, asegura Lis. Al final, ya en el
Centro de Atencién al Turista (CAT) se
repartié alimentos y se comié torta,
todo un acontecimiento que mues-
tra que El Fuerte va adquiriendo im-
portancia y ha comenzado a ejercer
efecto en los nifios.

*kkk*k

Luis Callisaya, arquedlogo y actual
director del CIAS, es el impulsor de los
talleres y otras actividades que se de-
sarrollan tanto en el museo como en
el monumento. De hablar tranquilo y
mirada atenta, asumid el cargo en oc-
tubre del afio pasado. Desde enton-
ces se ha propuesto sensibilizar a la
poblacidn para que se involucre en el
cuidado de las ruinas, porque el turis-
mo es la principal fuente de ingresos
del municipio.

Solo el afio pasado 53 mil perso-
nas pagaron su boleto para entrar al
museo y visitar El Fuerte. Se trata de
gente que llega al pueblo, se aloja alli,
se alimenta y toma un taxi que cuesta
100 bolivianos para cuatro personas.
Toda una red articulada para ofrecer
servicios.

El arquedlogo Luis Callisaya muestra la
escultura que, segun su investigacion,
representa a una nifia, hija de nobles, que
explora su sexualidad.

Fotos: © Rocio Lloret Céspedes
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cursos de pintura ancest
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Distintos parajes alrededor del principal monumento dejan ver

la reparticién de la ciudad.

No hace mucho que el CIAS pasé a
formar parte del Gobierno Municipal
de Samaipata como una unidad des-
concentrada, pese a ello se autosos-
tiene con sus propias recaudaciones.
“Aqui (en el CIAS) hay 15 funcionarios
y un drea protegida por ley munici-
pal de 240 hectdreas”, dice Luis. De
hecho, siete personas, divididas en
dos grupos, se turnan para trabajar
durante todo el afio en El Fuerte, en
periodos de 11 dias. De ellos depende
la custodia del sitio arqueoldgico de
20 hectéreas, la piedra tallada mas
grande del mundo de dos hectdreas,
mads de 50 edificios de 600 afios de
antigiiedad, un sendero turistico de
casi tres kildémetros de longitud, 40
metros lineales de unas gigantescas
pasarelas y varios paraderos de ma-
dera.

La samaipatefia  Mirtha Olmos
Sandoval es la Unica mujer del grupo
de “guardaruinas”. De estatura pe-
quefia y rostro agraciado, se encarga
de vigilar que los turistas no causen
dafios. Fue boletera y también trabajé
en el museo, ahora se capacita para
atender a los visitantes.

“Cada sector tiene su historia”, re-
lata con emocién. Segun calcula, se
necesita unas tres horas para visitar
todo el sitio. “Una cosa es que se lo
cuenten y otra que usted lea al res-
pecto. Los guias son del lugar y saben

12 | www.periodicolaregion.com

H Diana Flores participd en'un'curso de pintura ancestral y
aprendié mucho sobre la historia de El'Fuerte:

mucho”.

Diana Flores, su hija de siete afios,
solia acompafiarla en sus actividades
desde que era muy pequefia, porque
no tenia con quien dejarla. Por eso, a
la nifia le encanta jugar en los parajes
permitidos y asistié al taller de pintura
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con disefios de hace 600 afios. Emo-
cionada muestra una tela en la que
plasmé réplicas de disefios preincai-
cos que, aunque parecen sencillos,
no lo son para nada, segin explica Lis
Moro.
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Ellos, los mds pequefios, son uno
de los grupos objetivos para dar a co-
nocer los secretos de culturas ances-
trales, porque captan mds répido, se
emocionan y répidamente difunden lo
que aprendieron. El otro grupo que se
busca concienciar es el de los ope-
radores turisticos y de los guias. Con
ese fin, se ha dictado diversos cursos
cortos de mitologia guarani, sonidos
ancestrales, plantas ancestrales, arte
rupestre, arqueologia y cosmovisién
amazdnica, entre otros.

Franz Choque Quispe, por ejem-
plo, es guia privado que nacié en Ti-
wanacu, donde aprendié mucho de
las culturas precolombinas. Tras for-
marse como técnico en turismo llegd
a Samaipata, donde se prepard y rin-
dié un examen para acreditarse. To-
dos los dias se lo encuentra en el CAT,
con su credencial y una sonrisa que
contagia a quienes hablan con él.

Asegura que siempre hay gente
que llega a contratar sus servicios,
aunque en dias lluviosos se ve afecta-
do. Como él, Simén Sibaute Rosales,
nacido en una comunidad de Samai-
pata, también se gana la vida hablan-

14 | www.periodicolaregion.com

do a los viajeros casuales sobre esas
culturas que un dia llegaron a asen-
tarse en este vasto territorio. Alto y de
facciones marcadas, conoce como
pocos los rincones del coloso dormido
y el Parque Amboré.

Bajo su percepcién, hace falta
mds apoyo para revitalizar el lugar.
Menciona que recién hace tres afios
se asfalté el acceso al cerro, por lo
que en afios pasados era imposible
llegar en vehiculo en época de lluvia,
ya que el terreno es gredoso. Y ca-
minando, se debe recorrer los nueve
kilémetros que separan el pueblo del
monumento, algo que no muchos es-
tén dispuestos a hacer.

*kkk*k

Luis era un nifio cuando conocid a
Omar Claure en Tiwanacu. Este dltimo
llegaba al lugar con frecuencia para
aprender de Ponce Sanginés y para

hacer sus propias investigaciones. Asi

conocié a Andrés Kallisaya (escrito
con K, en su registro de nocimien’ro),
el abuelo de Luis, gran conocedor de
su cultura.
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ARos mds tarde, fue un grato pla-
cer saber que aquel pequefio que
correteaba por aquellos parajes al-
tipldnicos se convertiria en arqued-
logo como él. Actualmente, ambos
comparten sus conocimientos y se en-
frascan en charlas muy amenas sobre
descubrimientos, hipdtesis y saberes.
“Falta mucho por hacer en Samaipa-
ta”, coinciden.

UNA CIUDAD ENTERRADA

El Fuerte de Samaipata es como
una ciudad medieval. Esa es una de
las recientes interpretaciones que se
hicieron sobre el sitio arqueoldgico
luego de una serie de investigaciones.
Construido en la cima de una monta-
fia, fue rodeado por murallas de pie-
dra, en un lugar inaccesible, donde
hay serpientes venenosas o cascabel,

representadas en la mitologia guarani

como el jichi. Existe un muro perime-
tral, como primera defensa ante po-
sibles invasores, calles, avenidas, ba-
rrios, campos agricolas y, al centro, la
piedra tallada més grande del mundo.

Hay dos asentamientos humanos
hasta ahora descubiertos, asegura el
arquedlogo Luis Callisaya. Estd el de
los incas, que data del afio 1490 des-
pués de Cristo, pero estd el otro, que
data de hace 1.000 afios, que seria el
pueblo chané, que luego fue someti-
do por los guaranies o chiriguanos.

“Los incas llegaron en el afio 1490
con un ejército para conquistar el
lugar, pero los chané y guarani los
expulsaron. En su segunda llegada,
hubo una alianza politica, negocia-
ron y decidieron convencer a los ha-
bitantes de hacer matrimonios entre
doncellas incas y lideres chiriguanos.
Como hubo uniones familiares, hubo
paz temporal, y se construyé la ciudad
que ahora vemos”, explica.

La deduccidn surge porque Unica-
mente cuando hay tranquilidad entre
los habitantes de una sociedad una
urbe puede expandirse. De hecho,
la prueba de que una diversidad de
culturas se sobrepuso en el sitio es
la piedra, donde hay tallados incas y
de culturas amazdnicas. Todos ellos
coexistian en el lugar pacificamente.

m La trompeta de guerra es un instrumento que emite un sonido similar al

de un pututu. El acabado es perfectamente liso.

“Hace 600 afios seguro se escuchaba
quechua, chiriguano, guarani o yura-
caré”, comenta Callisaya.

En el museo, también se interpretd
el uso de determinados instrumentos
musicales y las vasijas. Asi se conocid
que hace més de 600 afios ya no solo
se interpretaban sonidos, sino que se

componian melodias.

“En las culturas amazdnicas hay
gente que cura dolencias con sonidos
y cdnticos, no hay medicamentos. Si
alguien se fractura un pie, el chamén
le canta a la herida para que el hueso
vuelva a su lugar”’, revela el arqued-
logo.

Pouehe nuesthos
senicios de:

05
"“ O \5“ fermes y vesensas:
Calle Barachavindt197, 2do. Anillo,

edif. O 5 Cenlen, Of.10
129 78696526

FAOLA Hostal

PAOLA HOSTAL

&l placer de sentirse coms en casa

780 - 69192 l

jLos esperamos en la zona central de Samaipatal
DIR.: Calle Rubén Terrazas (Frente a la plaza principal)
RESERVAS: 780 - 69192




SANTA CRUZ

Aunque no se realizan demasia-
das excavaciones en la zona, no hace
mucho se descubrié el palacio donde
vivia el guardidn de la Chinkana, un
templo donde se rendia culto al jichi
o serpiente. Segun los incas ese lugar
era el pasaje que conectaba con la
tierra con el sitio de salieron las divi-
nidades Manco Kapac y Mama Ocllo.

También se pudo detectar que la
ciudad tenia campos agricolas, gue-
rreros de élite con jerarquias y cha-
manes que curaban mediante terapia,
con alucindgenos y plantas. Asimismo,
hubo ingenieros y arquitectos hace
mas de 600 afios, porque construyeron
edificios muy grandes, nivelaron el te-
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rreno, determinaron alturas pendien-
tes, sistemas de drenaje, disposicidn
de los edificios. “Hay sectores donde
habia una escuela para las mujeres.
Hallamos la casa del capitan, que era
como el edecén del Inca”.

Mediante  voluntarios  nutricio-
nistas, se descubrié incluso que las
plantas ancestrales que audn crecen
en las ruinas son alimentos que comia
la gente hace 600 afios atrds. Zarza-
moras que estdn cerca de la casa del
rey, llevan a concluir que él disfrutaba
de ese fruto asi como de guayabillas.
Tranquilamente un turista puede dis-
frutar de los manjares que se servia el
Inca.
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Transporte: El vigje «a
Samaipata  en  tfransporte
publico demora tres horas. Los
minibuses o trufis parten de la
avenida Omar Chdavez, casi
esquina Soliz de Olguin o de la
avenida Grigotd, una cuadra
antes del segundo anillo, en
Santa Cruz de la Sierra. El
pasaje cuesta 30 bolivianos,
pero suele subir si el vehiculo
no llena su capacidad de cinco
personas. Ya en el pueblo, los
taxis para ir a El Fuerte cobran
100 bolivianos para cuatro
pasajeros.

Museo: El costo del boleto
para acceder a las salas de
museo es: 5 bolivianos para
extranjeros; 4, para nacionales,
y 2, para estudiantes. El horario
de atencidn es de 8:00 a 12:00
y de 14:00 a 18:00, de lunes
viernes, mientras que sdbado y
domingo, estd abierto de 8:00
a 16:00, en horario continuo.

Ruinas: En cuanto al complejo
arqueoldgico, tiene abierto el
acceso a los visitantes de lunes
a domingo, incluyendo feriados,
de 8:30 a 16:30. Los extranjeros
deben pagar 50 bolivianos para
acceder; los nacionales, 25; los
universitarios nacionales, 10; los
estudiantes, 5, y los residentes
de Samaipata, 5.

Otros atractivos: Aunque El
Fuerte es el monumento mds
visitado, en Samaipata también
se puede visitar el Parque
Nacional Ambord, la Loma de
los Céndores, los Volcanes, la
Laguna Volcdan y el Bosque de
los helechos gigantes.

Clima: La temperatura
promedio es de 26 grados, por
lo que es recomendable llevar
algun abrigo y repelente contra
mosquitos.

El pais puede acoger a observadores

estos animales pero tal

situacién no se aprovecha. Pese a que hagmas de 1.400 especies

por observar, aun la demanda es baja.

b \
%
\

—————

—%

ICICI

Foto: © Mileniusz Span / Asoci

Bolivia posee amplio potencial en

TURISMO DE AVES

La Regidn

a primera guia ilustrada de aves,
publicada este afio por la Asocia-
cién Armonia, muestra un registro
de 1.435 especies en el pais hasta ju-
lio de 2016. Mds alld de constituir un
brillante logro cientifico para Bolivia,
esta guia es fundamental para pro-
mover el “aviturismo”, una actividad-
que ya genera considerables recursos
en paises vecinos de la regién, segun
los autores del documento.
¢, Qué otro pais ofrece trece espe-
cies de parabas y dos de ellas endé-
micas?, se pregunta Sebastidn Her-
zog, uno de los autores del libro Aves
de Bolivia - Guia de campo, presenta-

do en mayo pasado.

Situada en el corazén de Sudamé-
rica, en la transicién de climas tropi-
cales himedos a subtropicales secos,
Bolivia es uno de los 15 paises mega
diversos del planeta. Ningun otro pais
en esta parte del mundo ofrece la po-
sibilidad de una vasta observacién en
la Amazonia, los Andes, la regidn del
Chaco y sabanas en una sola visita.
Esta informacidn, proporcionada por
Herzog, destaca el potencial turistico
que posee Bolivia gracias a estos re-
gistros.

Para el autor, este material infor-
mativo es una herramienta para pro-
mover el desarrollo sostenible a través
del turismo ornitolégico y observacidn

recreativa de aves; actividad cada
vez mds valorada en el mundo. Segun
su percepcidn, en Bolivia todavia es
poco conocido el aviturismo o el de
“pajareros” (birdwatchers en inglés)
que constituye un mercado millonario
y aporta con significantes ingresos a
la industria del turismo en paises como
Colombia, Pert o Ecuador. “Asimismo,
se espera que sirva a la investigacidn
para atraer la atencidn de los obser-
vadores de aves, ornitdlogos [y] asi
se convierta en un catalizador de la
conservacién de la biodiversidad y la
investigacién sobre aves de Bolivia”,
destaca.
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Gobierno

Desde la Gobernacion:

Trabajamos para que cumplas
tus suenos en Santa Cruz

Gracias a las politicas que encabeza el Gobemador Rubén Costas,
los bolivianos gue habitan este departamento gozan de una coberura
de energla eléctrica del 95%, agua potable 98%, y se haincrementado
la red departamental de caminos estables de 3.000 a 6.300 km.

La tierra del tajibo y del cufiapé celebra sus 207 afios del
Grita Libertario. Santa Cruz alberga a mas de tres millones
de baolivianos, muchos de ellos llegan de diferentes partes
del pais en busca de cumplir sus suefios y lener una mejor
calidad de vida para sus familias, gracias a las politicas gue
desarrolla la Gobemacion sus anhelos son una realidad.

En Septiembre, Rubén Costas entrega 150 nuevas obras
en beneficio de comunidades indigenas, campesinas de los
56 municipios del departamento, con la trilogia luz, agua,
caminos, ademas de potenciar la salud, deportes y educacion.
En los ditimos 10 afios mas de 300 mil crucefios dejaron la
axtrerna pobreza, siendo Santa Cruz la regidn con los mejores
indices de desarrollo humano del pais.

Al deportista le brindamos las condiciones
necesarias para superarse con el pargue

deportive Santa Cruz "Bernardo Silva®, gue cuenta con:
4 canchas de pasto sintético, 7 canchas de pasto natural
reglamentarias, area para practicar béisbol, voleibol de playa,
ademas de chumrasqueras, snack, zonas arborizadas vy
espacios de recreacién para disfrutar en familia.

Destinamos el 30% del presupuesto de la Gobemacion crucena
al sector salud y cambiames la infraestructura de nuestros
hospitales, atendiendo a mas del 20% de pacientes de otros
departamentos, incluyendo a los adulios mayores y nifios del
interior. Realizamos la mayor inversion en la historia del pals,
con mas de Bs. 2 mil millones, en compra de equipamiento,
infraestructura, items, programas de prevencion y campafas
de vacunacion,

Operaciones gratuitas a corazdn abierto, colocacion de stent,
diagnosticos seguros con tomografias y mamografias digitales,
ademas del mejor tratamiento confra el cancer gracias a la
adquisicion del Onico Acelerador Lineal en el sistema publico,
son algunos de los beneficios que tienen los crucefios.

“Santa Cruz nacié para conducir la locomotora
politica del pais y el desarrollo nacional. Los
jovenes deben asumir un rol protagénico, porque

son el presente y el futuro de Bolivia”, Rubén Costas.

L

Parque Deportive Santa Cruz “Bemardo Silva™

Con el objetivo de conducir a la juventud & un liderazgo
importante, Ruben trabaja en la capacitacion de nuestros
jovenes fortaleciendo la educacion técnica, construyendo
modemas infraestructuras como los Institutos Tecnologicos
Autonomicos “Germéan Busch” y "Santa Cruz’, en beneficio de
mas de 3.700 alumnos de la capital y provincia. Tambien se
gestiona Becas de Esludios con reconccidas universidades
del mundo.

MNos enconframos en la era del conocimiento y la llegada de
la energia eléctrica a las comunidades impulsa a que nifios y
jovenes puedan acceder a la tecnologia v el internet. En los
Glitimos afios subimos la cobertura de los senvicios basice
menos del 50 % a casi el 100%. De igual manera.g
mantenimiento de caminos y construccigs

garantizar la seguridad alimentag; donde 8 de cada
10 beolivianos consumep. produccian.

' -.. | Gobierno
SERL. T:\,E e I';,‘ Auténomo
: . " % Departamental
n” fe e Santa Cruz



DESDE SEPTIEMBRE

Oterta diaria de city tour en

SANTA CRUZ

¢ Sabias que donde hoy funciona la galeria de la Manzana Uno antes era
el Comando Departamental de la Policia? ¢ Sabias también que hasta

el carretdn de la otra vida, una de las leyendas mds conocidas de Santa
Cruz, tuvo su propio espacio, a manera de monumento? ¢ Conocés la
historia del avién pirata? Estas y muchas otras historias serdn narradas
proximamente en un servicio de city tour diario que tendrd Santa Cruz.

20 | www.periodicolaregion.com
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La Regidn

na ciudad que se precie de
U’rurl's‘rico y cosmopolita como

Santa Cruz de la Sierra, debe-
ria tener una oferta diaria de un ser-
vicio de city tour que permita cono-
cer su centro histérico, sus principales
atractivos, sus historias, leyendas y
curiosidades y sobre todo informacidn
del proceso de desarrollo de la capi-
tal econémica del pais.

Muchos turistas, nacionales y ex-
tranjeros, recorren el centro de la
ciudad sin que alguien les explique,
de primera mano, los detalles histd-
ricos concernientes a las principales
edificaciones, monumentos, galerias,
espacios culturales, entre otros atrac-
tivos y aspectos relacionados con la
urbe crucefia. No todos tienen a la
mano una guia turistica para conocer
algo mds de la ciudad. Por lo tanto,
su experiencia de visitacién queda in-
completa.

A partir de septiembre, Santa Cruz
City Tour estard operando todos los
dias con el servicio de recorridos por
la ciudad en dos horarios: de 9:00 a
13:00 y de 15:00 a 19:00 hrs.

El recorrido empieza en la Manza-
na Uno y continta por la Catedral Me-
tropolitana, conocida también como
la basilica de San Lorenzo. A estos
atractivos se une la plaza de armas
24 de Septiembre y las edificacio-
nes que estdn a su alrededor. Luego
se seguird por las calles Junin, 21 de
Mayo hasta la calle La Florida. Esta
calle fue un lugar comercial desde la
década de los 40 del siglo pasado,
sobre todo por la llegada de inmi-
grantes de origen judio que instalaron
sus comercios en esa zona. Se visitara
el paseo artesanal de la Recova Vie-
jo y la saltefieria Jet Set, uno de los
primeros negocios de estas caracte-
risticas en Santa Cruz. En sus insta-
laciones tienen un archivo fotografico
que data de principios del siglo XX.
Alli, los turistas probardn la saltefia, a
manera de explicarles la historia de
esta delicia.

El recorrido continua por la calle
24 de Septiembre hasta la Sucre,
donde se visita el espacio cultural de
la Casa Melchor Pinto Parada. Desde
ahi el bus de Santa Cruz City Tour lle-

SANTA CRUZ

Donde hoy funciona la galeria de la Manzana Uno antes era el

Comando Departamental de la Policia.

Los turistas conocerdn parte de la historia de las edificaciones que

estdn alrededor de la Plaza.

=

M

va a los turistas a recorrer y observar
el sitio donde estaba el carretén de
la otra vida (Sucre y primer anillo) y
luego el avidn pirata.

El paseo sigue por el boulevard de
la Monsefior Rivero, la zona empresa-
rial de Equipetrol hasta una parte del
Urubé.

“No sélo se mostrard lo bonito de
una ciudad que es Unica en Sudamé-
rica en sus caracteristicas urbanas
sino también otros aspectos de esta

urbe”, asegura Nelson Pacheco, ge-
rente de Santa Cruz City Tour.

Un valor agregado para quienes
compren el tour por la mafiana o con
anticipacidn, incluyendo el almuerzo,
es que tienen la opcidn de que al lle-
gar al restaurante El Aljibe, podrén
aprender a cocinar un “majao”, uno
de los platos tipicos crucefios mds
apetecidos.

Reservas para el tour: 72158590
- 76696095
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SANTA CRUZ

En El Aljibe se
disfrutaran
sabores tipicos

El servicio de city tour que se brin-
dard desde septiembre en Santa Cruz
de la Sierra incluye una parada en el
restaurante El Aljibe para que los tu-
ristas disfruten de los sabores tipicos
de la gastronomia crucefa. Alli, ade-
mds se ensefiard a cocinar el “majao”,
un preparado elaborado en base a
arroz.

El propietario del restaurante, que
estd instalado en una casona antigua,
Javier Libera, detalla que son espe-
cialistas en la elaboracién de platos
tipicos de la regién con base en rece-
tas antiguas que se han rescatado en
sus sabores tradicionales.

Segun la historiadora Paula Pefia,
la culinaria es una de las manifesta-
ciones mds importantes de una cultu-
ra. “La culinaria crucefia, es el resul-
tado de la fusién de saberes, el de las
mujeres nativas que habitaban este
territorio y el de las mujeres europeas
que llegaron, que dieron origen a una
comida con caracteristicas propias”,
menciona Pefia en una resefia publi-
cada por El Aljibe en su portal.

A tiempo de disfrutar del buen sa-
bor crucefio, los visitantes se deleita-

m Picante de pollo
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rdn en este sitio, que guarda mds de
130 afios de historia, con una muestra
de objetos antiguos que forman par-
te del decorado de este restaurante
que también es un museo en home-
naje a Gladys Moreno, la mayor ex-
ponente musical de ritmos del Oriente
boliviano. Ubicado en pleno centro
de la ciudad, este restaurante llama
la atencidn por su infraestructura. Se
trata de una casona antigua, deco-
rada con muebles rusticos, con hor-
cones y techos altos, ademds de un
aljibe (repositorio de agua antiguo)

i Jigote

en medio patio, rodeado de plantas.

- Horario de atencién: De 11:00 «
23:00

- Atiende eventos en sus ambientes y
a pedidos, con platos y buffets.

- Contactos: 591-3-3352277 /
70288881
infoeelaljibecomidatipica.com
restaurant.elaljibeegmail.com

- Direccién: Calle Potosi esq. Nuflo
de Chévez

CHURAPA

HOTEL Y RESTAURANTE

Santlago de Chigquitos, Roboré

wwwh.larinconada.com.ba km 7 carretera a Porongo, zona Unub .
fo&arinconada.com.bo Santa Cruz - Botivia @Yo
Telf: (+591) 3 3221622 2

SERVICIOS

- Habltaciones dobles o matrimoniales
- Cuarte triple o cuatruple

- Sulte

- Sulte Matrimonial

- Barfios privados con agua callente

- Alre acondicionado

- Pesayuno buffet

- Area de campling

RESERVAS: J2622193 [ 74689958

« FACEBQOK: Churapa - Santiago de Chiquitos = www.santiogo-churapa.com




‘ El horneado chiquitano es considerado uno de los més “puros” de

la regidn, por la forma tradicional en la que se elabora.

.
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Del amor nace la

JOSESANA

En medio del Bosque Seco
Chiquitano, a 266 kilémetros
al este de Santa Cruz de la
Sierra, San José de Chiquitos

retuvo el tiempo entre sus
calles. Su gastronomia vive
un gran momento gracias al
festival Posoka Gourmet, que
busca revitalizar la identidad

culinaria de su gente, esa que
se viene transmitiendo desde
tiempos ancestrales, para
incentivar el turismo.
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Rocio Lloret Céspedes

B Coémo recuerdas tu nifiez?

¢ La pregunta golpea como
una réfaga de viento y los ojos
negros de Aidé Ortiz Bazén enroje-
cen. En ese momento, la mujer de 3l
afios vuelve a ser aquella nifia que
miraba a su madre en la cocina, mez-
clando ingredientes, fabricando sa-
bores. Entonces mira hacia arriba y
respira hondo para evitar que las 14a-
grimas escapen.

— Mi nifiez la recuerdo por los sa-
bores de mi madre, responde.

Aida Bazdn, la mama de Aidé, es
pequefia, de rostro redondo y cabe-
llos blancos sostenidos por una pa-

comida

fioleta. Tiene 63 afios y de muy joven
aprendid a cocinar, y a hacer masas
tipicas del oriente boliviano, horneau,
como se conocen en la regién. Nacida
en San Javier, una poblacién famosa
por sus quesos y su produccién leche-
ra, llegd a vivir a San José de Chiqui-
tos hace afios.

Como muchos de los habitantes
de esta regidn, heredé los saberes cu-
linarios de su madre. Asi se convirtié
en la jefa de cocina de un restaurante
cuyos jefes “la adoraban” por su dedi-
cacién y el gusto que le ponia a cada
platillo. Alli, entre ollas y cucharones
crecié Aidé, quien lleva en la sangre el
oficio y la sazén de su mamé.

-

Foto: © Steffen Reichle

—  Nosotros somos seis herma-
nos, pero mi hermanita menory yo nos
quedamos junto a mi madre. Ella nos
crié bien humilde, con cufiapé, con
yuca, con majau. Le encanta la coci-
na, ella siempre trabajé en la cocing,
asi la recuerdo yo.

Esta tarde de sdbado de septiem-
bre, cuando el termémetro supera los
38 grados, madre e hija se encargan
de hornear chimas, pan de arroz y
biscochos de maiz para el café de la
siesta, una tradicién oriental en la que
se degusta la reposteria de la regidn,
acompafiada por la aromatica bebi-
da caliente. La elaboracién, sin em-
bargo, comienza un dia antes, porque
cada horneau requiere una prepara-
cién especial. En el caso del pan de
arroz hay que dejar fermentar la masa
antes de poner pequefias porciones
en hojas de platano.

Juanita Tomich& sabe mucho de
esto Ultimo. De estatura mediana y
rostro moreno, basta mirarla para que
regale una sonrisa. Como pocas, ella
todavia elabora esta delicia de la re-
posteria con una minuciosidad que
incluye “pilar” el arroz o quitarle su
cascara personalmente, para luego
molerlo en un tacu o mortero de ma-
dera, antes de usarlo como el ingre-
diente principal, que serd mezclado
con queso y manteca. El secreto de
su sazén —dice— estd en santiguar el
preparado previo al horneado.

En una postal de correo del Posoka
(visitante en bésiro) Gourmet, un festi-
val que busca recuperar la identidad
de la gastronomia chiquitana, Juanita
cuenta que aprendié todo esto solo
mirando a su mamé. Inicialmente lo
hacia para su familia y después, para
mantener a sus cuatro hijos, a quienes
también transmitié sus conocimientos
culinarios.

Juanita Tomiché tiene un secreto para que su
pan de arroz sea uno de los més apetecidos
de San José. Una vez que la masa estd
fermentada, la santigua.

Fotos: © Rocio Lloret Céspedes

SANTA CRUZ

[ESEhurdpas se retnen para prepdrar la patasca, 'queldebe estar listd al
dhecer. Es toddUna ceremoniaculinaria: : e
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San José de Chiquitos es un pueblo
tranquilo, con muchas calles de arena
y otras de adoquines. Las casitas tie-
nen el techo alto y el piso de cemen-
to, para aislar el sofocante calor que
hace durante gran parte del afio. En
los zaguanes hay equipos de musica
que se ven desde afuera, porque las
puertas de acceso estén abiertas sin
que nadie tema que le roben algo.
En los patios, donde casi siempre hay
gallinas, gallos y patos, todavia se ve
los hornos de barro, pequefias estruc-
turas en forma de iglies, en los que
hombres y mujeres cocinan sus masas
cada tarde, bajo el sol abrasador que
brilla sin clemencia.

Don Germdn Poquivi, un josesano
que en su juventud trabajé como alba-
fil y agricultor, cuenta que su pueblo
crecié bastante con la construccién
de la carretera Biocednica. El asfalto
trajo el progreso, pero la cultura y las
tradiciones no cambiaron en esencia.
Fue como si el tiempo hubiese queda-
do retenido en el espacio y basta ce-
rrar los ojos para recordar el paso del
tren por la estacidn, cuando pasaje-
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En el afdn de'registraryrevalorizar la comida chigtitana, en la

poblacién BEYING escuela gastrondmicaen |
@ T "R

generacion

ros hambrientos y con sed, esperaban
con ansias que la serpenteante mé-
quina pare en San José para degustar
un majau con una limonada fria o una
chicha de maiz.

“Aqui nacié el locro y el majau”,
dice la investigadora Susana Hurta-

dmue csuevos
Prendefiide manera més ffecnicas 3

do, quien hace dos afios emprendid
la tarea de indagar los origenes de la
comida chiquitana. Gracias a ello se
logré una ley municipal para declarar
patrimonio cultural y gastronémico a
dichos platillos.

La danza de los abuelos también forma parte del alma de este pueblo. Un
grupo de varones de toda edad se mueve al son de la tamborita con los

rostros cubiertos.

—
c
R
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“La comida josesana se mantiene
casi pura, bdsicamente en su esta-
do original. Actualmente hay 14 tipos
de locro en razdn a la carne, pero 19
en razén de los ingredientes que lo
acompafian. Por eso, lo mds impor-
tante en este momento es mantener
el registro histérico de las comidas,
para evitar que cambien de nombre.
Por ejemplo, hoy en dia ya no se dice
asadito, sino hamburguesa y eso no
puede ser. San José va a ser el primer
municipio del pais que tenga toda esa
informacién en una nube (un espacio
en internet para almacenar datos)”,
asegura la historiadora.

El trabajo forma parte de todo un
proyecto para incentivar un tfurismo
gastronémico comprometido con la
regién y la formacién de chefs que
miren a los ingredientes tipicos para
revitalizar la comida boliviana. “Se
trata de mirarnos a nosotros mismos”,
explica el chef peruano Andrés Ugaz,
considerado uno de los mejores pa-

naderos de su pais y coordinador de
Mistura, la feria gastronémica inter-
nacional de Lima. “En Bolivia hay una
cocina viva, que combina generacio-
nes, que es una ceremonia”, asegura.

Para él, como para los visitantes
nacionales y extranjeros del Posoka
Gourmet, es un deleite ver el ritual en
el que se convierte la preparacién de
ciertas comidas como la patasca, un
caldo que se prepara con cabeza de
chancho o de res y que lleva maiz pe-
lado o mote.

Aunque parece sencillo, se debe
permanecer toda la noche batiendo
la sopa en unas ollas de gran tamafio,
para que los ingredientes no se pe-
guen. Estefania Masai cuenta que la
preparacién comienza por la tarde y
ya al anochecer se prende la lefia. En
esta ocasién, un grupo de churapas
o mujeres de tercera edad, acompa-
fiadas de hombres se encargan de la
cocina y al amanecer tienen listo el
manjar al que se espolvorea cebollita

H‘ Luis Felipe Pari,“Pitdgoras’, muestra;la ollita que usaba en su nifiez para preparar
sus alimentos. La conserva con mucho carifio y la muestra a quienes lo visitan.
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SANTA CRUZ

verde y se sirve con yuca.

Una josesana, que prefiere no dar
su nombre, explica que mientras se
vela que todo salga bien, los patas-
queros charlan, toman algdn traguito
con alcohol e incluso suelen bailar. Al
ser un platillo tan moroso Unicamen-
te se hace en ocasiones especiales o
fiestas.

*hkk*k

“Cuando degusté tu plato, te ima-
giné a vos de chiquita comiéndolo”,
le dijo el chef francés Christophe
Krywonis a Elba Rodriguez, la enton-
ces estudiante de enfermeria que
preparé una sopa de mani para el
‘MasterChef’, un exitoso reality de la
televisién argentina, en junio de 2014.
Hasta ese afio, ella nunca habia esta-
do en la tierra de sus padres, Bolivia,
y segun contd, Unicamente se sentia
ligada a su familia por los sabores que
sumadre le habia hecho conocer. “De
cierta manera asi me transmite su cul-
tura”, respondié la joven de 23 afios
ante la pregunta “;,Qué se siente co-
cinar un plato que siempre te ha coci-
nado otra persona?”.

La comida tiene el poder de trans-
portar al comensal en el tiempo y el
espacio. Ponerse un bocado ala boca
va mds alla de solo saciar el hambre,
es mds bien una forma de recibir ca-
rifio o halagar a alguien cuando se
le invita a compartir en una mesa. Y
eso lo saben bien las mujeres y hom-
bres chiquitanos que, de generacidn
en generacidn, heredaron la riqueza
culinaria de sus antepasados. Quizd
por eso el sabor es diferente, no es
ese platillo industrial pensado como
un negocio, sino el mismo que una
madre les da a sus hijos o, por qué
no, un padre. “Yo decidi salir a ven-
der mi comida, la misma que hacia en
mi casa, por la pobreza”, cuenta Luis
Felipe Pari.

Conocido como “Pitdgoras”, por
su habilidad en las matematicas y
su forma de expresarse como un fi-
|6sofo, Luis Felipe es considerado un
personaje josesano. Su majau batido
de pato, rapi y keperi, se acaban ré-
pidamente ni bien llega a su quiosco,
situado en una avenida de ingreso al
pueblo.
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Con el tiempo y la experiencia,
este hombre de cabellos negros y bi-
gote ralo aprendié por ejemplo que la
carne de segunda, considerada mds
dura, es la mds sabrosa porque es
la parte de la vaca que mds muscu-
lo tiene. Hasta hace algunos afios, él
todavia empezaba a “parar la olla” a
las nueve de la mafiana, porque ne-
cesitaba que las piezas ablanden en
el fogén a lefia, ahora lo hace a las
11.00, porque ya adquirié total destre-
za.

Hoy se siente cansado y se ha fi-
jado el 20 de septiembre como fecha
de su retiro. A partir de entonces, sus
hijas —Gabriela y Maria Daniela— se
haran cargo de la venta de comida.
Ambas dejaron de lado el violin y el
violonchelo, instrumentos que apren-
dieron a tocar, para heredar el pe-
quefio negocio de la familia, ese que
“Pitdgoras” levanté de a poco cuando
supo que debia mantener a su espo-
sa y sus tres hijos, el mayor de ellos
actualmente médico. “Cuando iba a
abrir (el local) fui a preguntar cuén-
to costaban las sillas y me dieron un
precio tan alto, que dije: ‘bah, por qué
no las hago yo™. Y las hizo todas, con
la misma paciencia con que cada dia
desde la madrugada se levantaba
para picar ingredientes y cocerlos a
fuego lento. Ya sin presién, Pari se de-
dicard a la artesania en madera, en
la casita que construyd con esfuerzo.
Casi a la par se prevé que se estrene
un documental que se empezd a ro-
dar hace siete afios y que cuenta su
vida, desde que era un nifo.

“Yo estoy seguro que el 80 por
ciento de la gente vive como yo. Na-
die me daba un comino, pero (coci-
nar) es mi medio de vida, ahora voy
a volver al taller (de carpinteria) para
relajarme y mirar lo que hice (toda mi
vida) en el documental. Trabajé desde
las cuatro de la mafiana durante afios
y ahora quiero descansar. Estoy segu-
ro que mucha gente lo va a ver y va a
decir, yo hago lo mismo”.

*khx

La esperanza de que no se pierda
la sazdn de “Pitdgoras” estd en sus hi-
jos. Ya ellas estdn muy metidas en el
negocio y aprendieron de su padre los
secretos de la gastronomia chiquita-
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El' majadito’de “Pitdgoras” es uno de [0S masibliscados en San José, ahora sus
hijassheredaron el .negocio porquelidecidio refirarse y descansar.
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m Magdalena Salvatierra vende locro enel mercado popular de San José:Suhijo
Edwin dice que es el caldo més rico que hay, porque estd hecho con amor.

na. En un futuro él las ve convertidas
en pequefias empresarias, confiado
en que su juventud les dard las he-
rramientas para innovar en diferentes
aspectos.

Y es que una parte de la nueva
generacién de chiquitanos ya no solo
quiere heredar saberes, sino que bus-
ca aportar a su cultura, con la recu-
peracién de ingredientes tipicos para
la creacién de nuevos platos. La me-
nor de los nueve hijos de Magdalena
Salvatierra Parada, por ejemplo, estd
por cumplir 18 afos y pronto terminaré
el colegio. Su deseo es estudiar gas-
tronomia, pero prefiere hacerlo en
la capital crucefia. “Me quiere llevar
con ella, pero yo no dejo San José por
nada”, rie su madre, quien nacié en
San Ignacio de Velasco pero llegd a
vivir a este sitio hace muchos afios.

Su locro o caldo de gallina criolla
fue elegido como uno de los mejores
en un concurso que se hizo para se-

leccionar a quienes formarian parte
de las postales del Posoka Gourmet.
Esta ignaciana tiene un puesto de
venta en el mercado y hasta alli llega
con sus ollas para vender cada pla-
to en 12 bolivianos, “bien servido, con
su pierna y contrapierna, su yuca, y su
llajua”.

En su caso, se da el trabajo de ma-
tar al ave, pelarla y cocerla a fuego
lento con los otros ingredientes, de
manera que el sabor sea un deleite
para el paladar. Aunque ahora com-
pra el arroz popular, recuerda que
de nifia su abuela utilizaba el recién
“pilado” para hacer la sopa. “Cuan-
do era chica y sacaba malas notas,
abuelita me llevaba al campo y me
ponia una lata de manteca llena de
arroz para ‘despiojar’ (sacar la cdsca-
ra) y ahi me pasaba yo varias horas,
venteando y seleccionando los granos
que se iban a usar pa'l locro”.

Esa rigidez de las mujeres de antafio que describe
Magdalena ahora solo se conoce por relatos. “Ayyyyyy,
usté viera cdmo era eso antes. Los abuelos, qué se iban a
sacar la mdscara, uno de ellos podia ser su marido y usté
ni siquiera se daba cuenta”, evoca Juanita Pinto, refirién-
dose a la tipica danza chiquitana que se interpreta en
fiestas patronales. En ella, decenas de hombres, jévenes
y nifios bailan al compds del tambor, con la cabeza cu-
bierta por un pafiuelo blanco y el rostro tapado con una
pesada mdscara que, segun algunos lugarefios, represen-
ta una forma de burla hacia el hombre blanco que llegé
a esta zona.

Juanita y Dolores Masavi son churapas y consideradas
entre las mejores elaboradoras de chicha de maiz de la
regién. De edad avanzada, ambas se hicieron amigas de
nifias y se convirtieron en comadres, con el paso del tiem-
po. “Mi mamd, mi papd no compraban maiz, teniamos
chaco. De ellos aprendi a elaborar la chicha en tiestos de
barro, pero la mdas caduca era mi abuela, endulzaba con
caldo de cafia, no usaba canela ni clavo de olor, y la chi-
cha se guardaba en tiestos de barro. Harto se hacia pa’
los cumpleafios, las fiestas e incluso los velorios, donde a
las cuatro de la mafiana habia alegria y tristeza al mismo
tiempo”, recuerda Dolores.

Esos céntaros no los tocaba nadie hasta el momento
de la celebracién y para que nadie rompa las normas,
para la vispera se hacia el metai (otro preparado de
maiz). Ahora los nietos de estas mujeres son los que here-
daron sus saberes, por eso Juanita dice que no se guarda
ningun secreto, para que mafiana sean ellos los que trans-
mitan su riqueza cultural.

Estas churapas instalaron un puesto para hacer de-
gustar su preparado en la feria de comidas de la plaza
principal de San José. A su lado estd el de Magdalena,
cuyo hijo -Edwin- llega para visitar a su madre. Antes de
que se marche, lanzo una vez mds la pregunta que rato
antes puso nostélgica a Aidé Ortiz Bazdan. §Cémo recuer-
das tu nifiez? En ese momento el muchacho de 20 afios
sonrie y sin pensar responde: “Con la comida de mi mam4,
lo que ella me dé me hace feliz".

En el 'fesTivoI-Pbsqko Gourmet tarnbién hubio vafiedad ded
cardies, corﬁo'emod'dp_o,lo parilla, que Tu*;?huy buehea
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» Coche cama

» Sola ViP

¥ Aire acondlicienade

» Atencion persenalizada

» Alimentacion incluida
» luces de lectura

» Musica ambiental

¥» Television HD

EXPRESO ORIENTAL

» Coche Siper Pullman
» Aire acondicionado
» Restauronte /Snack
» Televisién HD

» Musica ambiental

» Luces de lectura

» Servicic g bordo

DESTINOS: San José / Roboré / Carmen Rivero
Torrez | Puerto Quijarro

Av. Montes final s/n » Casilla: 5569« Telf.: 538 7233

Fax: 3387105 + Emall: ferroviarioafo.com.bo
www.fo.com.bo




-

By

'f

= u,T

. -H.

Hermosos paisajes boscosos forman parte del recomdo en whe 5 i

el Jardin:Botdnico.

YR

B 2N

-

Foto: © Rubén Dario Azogue

SANTA CRUZ

JARDIN BOTANICO

Un lugar para distrutar y

aprender de la naturaleza

En el Jardin Botdnico de Santa Cruz se puede conocer tres de los ecosistemas

mds representativos del departamento: el bosque chiquitano, el subtropical y

el chaquefio. Es un buen lugar para disfrutar de la naturaleza a sélo 8 %2 km de

la ciudad. En los dltimos afios, la mejora en sus ambientes y la organizacidn de

diferentes festivales a lo largo del afio han incrementado el nimero de visitantes,

que se ven cada vez mds atraidos por conocer espacios naturales sin alejarse

Cecilia Requena Gallo

an pasado poco més de tres

décadas desde que el Jardin

Botdnico de Santa Cruz abrié
sus puertas. Asentado inicialmente
en la ribera del rio Pirai, al oeste de
la ciudad, y bajo la iniciativa del des-
tacado naturalista Noel Kempff Mer-
cado, tuvo que ser trasladado a su
actual ubicacién, luego de que fuera
arrasado durante la gran inundacidn
del rio Pirai en 1983. Desde entonces,
su principal objetivo ha sido el de
conservar y exhibir la gran diversidad
floristica vegetal y animal del depar-
tamento.

Actualmente, sus 217 hectdreas se
dividen en dos éreas: la de conser-
vacidn y la de enriquecimiento. En el
drea de conservacidn, que ocupa casi
un 90% de la superficie, convergen
tres unidades vegetales: el bosque

demasiado de la ciudad.

) ‘
La laguna,.cén una Yettention opro&dﬁ
:-7'5
uno de fos afractivosmas viskados del Jarollhv .

Fotos: ©Jord|n Botdnico .

chiquitano, el bosque subtropical y el
bosque chaquefio; en tanto que en el
drea de enriquecimiento se encuen-
tran los jardines, viveros, herbarios, la-

boratorios, parque infantil, la laguna,
el orquidiario, el cactario y las dreas
de camping y esparcimiento.
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COLECCIONES

Desde el momento en que se in-
gresa al Jardin Botdnico, no importa
hacia dénde uno dirija la mirada, el
visitante se encontrard en contac-
to directo con la naturaleza y sobre
todo con algo nuevo que aprender.
Al iniciar el recorrido hallard el Pal-
matarium, un espacio que recrea un
bosque lleno de palmeras de diferen-
tes especies tanto del departamento
como de otras regiones del pais.

Siguiendo los senderos trazados,
las colecciones de tajibos, toborochis,
bromelias, cactus, rosas del desierto,
y plantas frutales nativas, como el
guapurd, guapomd, cupesi y acha-
chaird, entre otros, van embarcando
al visitante en un viaje de aprendizaje
y disfrute de la naturaleza. Para ello,
cada nuevo espacio que alberga una
coleccién especifica cuenta con la
sefialética respectiva donde se ex-
plica sobre la especie y el nimero de
muestras con las que se cuenta en el
jardin.

( )

? Ubicado en el Km81/2 de
la carretera a Cotoca (zona
este)

O Horarios: De lunes a
domingo, de 08:00 a 18:00
hrs.

@ Entradas: Mayores Bs. 10,
menores (5 a 12 afios) Bs. 5

. Teléfono: 362-3101

& Trufis: Con destino a Cotoca
que salen de la zona de Los
Pozos (C/Sudrez Arana, esq.
Avaroa)

&5 Micros: Con destino a
Cotoca que salen de la zona
de Los Pozos (C/Sudrez
Arana, esq. Barrén) Bs. 2.5

@ Se recomienda a los
visitantes vestir pantalones
jeans, prendas claras y en
lo posible de manga larga,
zapatos cerrados y cémodos,
gorra y llevar repelente.

\_ _J
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Sin embargo, dentro de las dife-
rentes colecciones que hay en el Jar-
din Botdnico, las orquideas tienen un
lugar especial: el orquidiario, un am-
biente cerrado que traslada a los vi-
sitantes a un hermoso paisaje natural
rodeado de orquideas, plantas nati-
vas, un rio que atraviesa todo el es-
pacio, y una pequefia cascada. Este
lugar privilegiado se debe en gran
parte a que cuentan entre sus mues-
tras con “La Bailarina”, una variedad
nativa que fue declarada la flor sim-
bolo de los festejos del Bicentenario
y de los 450 afios de la fundacidn de
la ciudad por Concejo Municipal de
Santa Cruz de la Sierra.

Cada una de las especies que
estén en las distintas colecciones ha

Codqnno se reqhzonuatg!en marzogel Feshval de fe Orquu:leo

sido seleccionada por ciertas particu-
laridades, como su rareza, su distribu-
cién restringida, su grado de vulnera-
bilidad o si estd en cierto peligro de
extincién. “En uno de nuestros viajes
de colecta por la zona de Samaipata
encontramos un gallito amarillo, algo
que es Unico en su especie, y por eso
decidimos traerlo. Después estdn las
especies de cactus que son endémi-
cas, es decir que sdlo existen en cier-
tas zonas de Bolivia y su reproduccidn
es muy restringida. Es por eso que to-
das estas especies que estdn en las
colecciones y que tienen cierto grado
de vulnerabilidad o de rareza estén
sometidas a un programa de investi-
gacién y reproduccién”, explica Dario
Melgar, director del Jardin Botdnico.

._f-

en mayo’elde Plantas Suculentas, a finales de agosto el de la Adenium

(foto), y en octubre el dedicado al Bonsdis
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M El orquidiario recrea un hermosTo paisdje n(}furcﬂ con muestras de

plantas nativas, orquideas, un péquefio urro?b y‘ﬁo cascada.

VISITANDO TRES BOSQUES EN
UN SOLO DIA

El bosque chiquitano, el bosque
subtropical y el bosque chaquefio son
las tres grandes formaciones vege-
tales que convergen en el botdnico y
que representan la gran belleza y ri-
queza natural del oriente boliviano. Y
el visitante que llegue a este espacio
natural, podrd conocerlos en apenas
una jornada.

Recorrer la Senda Ecoldgica, que
tiene unos 7 km de caminos trazados,
toma entre tres a cuatro horas de ca-
minata con sus respectivas paradas
explicativas y de descanso. Sin em-
bargo, si no se quiere realizar todo el
recorrido, existen caminos mds cortos
y de desvio. También se puede com-
pletar el circuito sin la compafiia de
los guias especializados ya que todo
el camino estd marcado con sefialé-
ticas.

De cualquiera de las formas que el
visitante desee recorrer este camino
podrda disfrutar de la vegetacién ca-
racteristica de cada ecosistema.

Sus 217 hectdreas se
dividen en dos dreas: la
de conservacion y la de

enriquecimiento. En el

drea de conservacion,
que ocupa casi un 90% de
la superficie, convergen
tres unidades vegetales:
el bosque chiquitano,
el bosque subtropical
y el bosque chaquefio;
en tanto que en el drea
de enriquecimiento se
encuentran los jardines,
viveros, herbarios,
laboratorios, parque
infantil, la laguna, el
orquidiario, el cactario y
las éreas de camping y
esparcimiento.

SANTA CRUZ

DISFRUTAR LA NATURALEZA

Si el recorrido por la Senda Ecolé-
gica es, en lo fisico, muy exigente para
el visitante, el Jardin Botdnico ofrece
otfros espacios de recreacién en torno
a la naturaleza. Aparte del recorrido
inicial, que se puede realizar por las
diferentes colecciones de plantas, el
jardin cuenta con un parque infantil
para los mdas pequefios del hogar, un
patio colonial, un drea de camping, y
varias churrasqueras con sus respecti-
vas acomodaciones.

Asimismo, otro espacio que se en-
cuentra en la parte delantera del jar-
din y que es uno de los mas visitados,
es la laguna. Con una medida apro-
ximada de 1.5 hectdreas, cuenta con
un muelle flotante, y una fuente que
lanza chorros de agua que ademds
de ser un atractivo para los visitantes
ayuda a oxigenar el agua de la lagu-
na. En sus aguas se encuentran al me-
nos nueve especies de peces, como
ser pacu, chotema, sardina y carpa,
ademdés de algunos lagartos.

etia

sin mportérlaedad quetengas!

Informes:

(58]
UNIVERSIDAD NUH@




COSMOPOLITANG

-
A B
£ el

Un hotel boutique Unico en
Santa Cruz

Inspirado en la musica de
Gladys Moreno, los articulos
vintage de la abuela y el
delicado trabajo de mds de 25
artesanos bolivianos, este hotel
boutique es parte de la nueva
oferta de hospedajes en la
ciudad de Santa Cruz.
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Doly Leytén Arnez

std ubicado en pleno centro his-
E térico de la capital crucefia, enla

calle Pari Nro. 70. En su infraes-
tructura salta a la vista un equilibrio
entre la modernidad y la arquitectura
del caserdn de 50 afios que albergd a
la familia de Consuelo Parada Sudrez,
abuela de los actuales propietarios
Fernando y Christian Balderrama Pa-
lacios.

Si bien este hospedaje fue inau-
gurado este afio, cada detalle en su
interior tiene una historia. Fernando
comenta emocionado que la pared
de madera del bar fue construida
con los cajones de todos los roperos.
Mientras que los marcos de puertas
y ventanas de la casa antigua sirvie-
ron también para armar el techito de
barras de madera que se ve en este
punto del hotel.

Los articulos vintage de la casa
son de propiedad de la familia Pa-
lacios Parada, incluyendo las mesas
costureras del bar, el tocadiscos, el
mueble buffet de 1972 y la televisién
de 1979.

Los propietarios explican que pre-
tenden rescatar mas articulos de esa
época para montar una pequefia ex-
hibicién en el mismo lugar.

Pero no sélo el reciclaje de la ar-
quitectura hace Unico a este lugar
sino también el cuidado del mediam-
biente y los recursos naturales. El ho-
tel utiliza gas natural para los calefo-
nes, secadora de ropa y luces LED de
consumo minimo en 90% de los puntos
de luz.

“Contamos con ocho suites de 25
m2. Cada habitacién ha sido am-
bientada en base a un estilo diferen-
te, desde el francés cldsico, hasta el
danés sofisticado, y la sobriedad del
contemporéneo. El arte que acentua
cada uno de nuestros espacios es pu-
ramente crucefio. Desde el mural de
la entrada, las pinturas del bar, has-
ta la musica de Gladys Moreno que
acompafia nuestras dreas comunes”,
detalla Balderrama.

El propietario explica que la idea
nace inspirada en la hoteleria bouti-
que mundial de primera, dando prio-
ridad a la experiencia del huésped.
Esto se logra mediante la combina-
cién de estilos, disefio, materiales, y
por supuesto una atencién altamente
personalizada.

La ambientacién tiene toques
de hoteles boutique de Londres. Sin
embargo, Cosmopolitano mantiene
sus origenes firmemente bolivianos,

( )

9 Calle PariN° 70

[1 75010995

L 3323118

B infoecosmopolitano.com.bo

&3 www.cosmopolitano.com.bo
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puesto que todo su mobiliario ha sido
fabricado por artesanos locales. La
madera utilizada es mara, la cual fue
rescatada del edificio original. El deck
de la piscina es de tajibo amarillo.

Este hotel fue inaugurado el 18 de
enero de este afio, después de un tra-
bajo minucioso de restauracién que
durd 12 meses. Las obras las llevaron a
cabo los mismos propietarios en con-
junto con un equipo de trabajo con-
formado por Irene Rea, Luis Alberto
Soliz, Juan Daniel Lijerén, Juan Vargas
y Felipe Rezende.

El arte forma también una parte
importante de la experiencia de quie-
nes se hospedan en Cosmopolitano.

I |.."|{I|'I|I.||‘:’”" ||”| H” it '..|.||'.,...

SANTA CRUZ

Antes de ingresar al hotel, se observa
un mural artistico con el mapa turis-
tico del centro de la ciudad, creado
por Harry Montecinos. Mientras que
en el bar destaca una obra de la ar-
tista Areli Ribero.

Desde el frago de bienvenida y la
toallita caliente a la llegada, el café
nespresso de la mafiana, los acce-
sorios de bafio Hermes, en este sitio
todo estd pensado para que los hués-
pedes se sientan especiales durante
su visita a Santa Cruz de la Sierra.
Con su buen servicio, Cosmopolitano
Hotel Boutique hace honor plenamen-
te a la frase “es ley del crucefio la
hospitalidad”.

T
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TE ESPERAMOS EN EL STAND DE CRE EN EXPOCRUZ



Sergio Trujillo/ GAM Cbba

COCHABAMBA. El Prado es un paseo
tradicional de la capital del valle.
En esta drea se concentran los
turistas para visitar los variados
establecimientos gastrondmicos y
los centros nocturnos que se en-
cuentran en la zona.

Conoce mds atractivos del de-
partamento de Cochabamba en
nuestra Guia Turistica.
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COCHABAMBA

POCONA

un destino incaico de
altura, valles y yungas

Texto: Gabriel Diez Lacunza
Fotos: GAM Pocona

ocona es de esos sitios cuya

arquitectura se observa en las

enciclopedias y documentales
sobre ciudades antiguas, precolombi-
nas en este caso. Sus estructuras de
piedra, terrazas naturales, senderos
verdes, cascadas, rios y una variada
vegetacién hacen de este destino
un atractivo turistico natural para los
viajeros. Ademads, en su geografia se
encuentran las ruinas de lo que en un
tiempo fue una de las fortalezas in-
caicas mds importantes de la regién:
Inkallajta.

Ubicado a 140 kilémetros de la
ciudad de Cochabamba, el municipio
de Pocona -situado en la provincia
Carrasco- cuenta con distintos pisos
ecoldgicos y presenta altitudes que
van desde los 1.600 metros hasta los
3.100 m s. n. m. Por tanto, quien visita
estos parajes puede disfrutar de yun-
gas, valles, cabecera de valle y luga-
res de altura.

LA CIUDAD DEL INCA

Uno de los principales atracti-
vos de esta regién es “La ciudad del
Inca” o Inkallajta en quechua. El in-
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m Las artesanias son Una forma de ingreso para las comunidades.

vestigador boliviano Hugo Boero Rojo
afirma que los incas, en su propdsito
expansionista, edificaban fortalezas
para protegerse de los pueblos in-
digenas que los atacaban mientras
avanzaban en la conquista de territo-
rio. Entre estas construcciones estdn
por ejemplo el Fuerte de Samaipata
en Santa Cruz e Inkallajta en Cocha-
bamba. Esta ultima fue erigida a me-
diados del siglo XV segun coinciden

cronistas e historiadores.

“Por sus caracteristicas especiales,
Inkallajta es una de las mds destaca-
das muestras de una ciudadela fortifi-
cada que se construyd para sujetar el
avance de los feroces guerreros chi-
riguanos y ‘yuracarés’ que asediaban
a las poblaciones serranas en procura
de conseguir botines: objetos de me-
tal, cerdmicos, tejidos, etc.”, anota
Boero Rojo en Bolivia Magica.

Hoy en dia, aquellas paredes de
piedra que para los incas fungieron
como escudo ante los ataques de
tribus némadas y semi ndmadas se
constituyen en escenarios donde los
turistas recrean la historia. “Se trata
del mayor legado arquitecténico del
periodo incaico en Pocona heredado
para el patrimonio boliviano. Compa-
rado a veces como el Machu Picchu
boliviano, no sélo es un simbolo regio-
nal sino una de las mayores atraccio-
nes turisticas que debe ser operada
desde Pocona junto a otros atractivos
circundantes”, explica la directora de
Turismo del municipio de Pocona, Kar-
la Orellana.

Distintos testimonios dan a enten-
der que en Pocona el sitio mds visita-
do y abierto al turismo es la fortaleza
de Inkallajta. Esta versidon es corro-
borada por las autoridades del lugar
quienes explican que este lugar tiene
un manejo turistico con servicios de
CAT (Centro de Atencidn al Turista) y
Tours programados al lugar, con trans-
porte contratado.

| Fortaleza de Inkallajta.

ENTRE EL MUSEQ Y LA VISITA
A LOS SILOS

Hace 15 afios, el 2002, se constru-
y6 el Museo Arqueoldgico de Pocona.
Ubicado a una cuadra de la plaza
principal de este municipio, al inte-
rior de este repositorio es posible en-
contrar una coleccién de cerdmicas
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y distintas piezas de culturas cuyos
miembros habitaban en la regién an-
tes de la llegada de los espafioles. En
la actualidad este sitio opera como
un centro cultural municipal y, como
tal, contribuye a mejorar la actividad
turistica y a promover la investigacion,
conservacion y exposicién del patri-
monio histérico-cultural de Pocona.
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Como territorio inca, muchas de las
edificaciones-ruinas de la parte rural
de Pocona, no sdlo las de Inkallajta,
responden al mismo tipo de infraes-
tructura: muros de piedra de tamafio
mediano a grande, amplias terrazas
de pastizales y también de tierra, asi
como senderos hechos en una com-
binacién de aprovechamiento de las
rutas de la naturaleza y la mano del
hombre con el posicionamiento de
piedras para mayor sujecién al piso.

En Incarracaycito -un lugar cer-
cano a Pocona- es posible ver cémo

| Chilijchi

m Larimarca
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eran los tambos (sitios donde algunos
viajeros ocasionales se alojaban) de
la época. Se trata de una especie de
cuarto con paredes de piedra y sin
techo emplazado en la cima de una
colina. Segun la responsable de Turis-
mo, este sitio presenta un estado de
conservacidn regular dado que sus al-
rededores estdn cubiertos de vegeta-
cién y tiene muchos muros colapsados
ademds de evidencia en superficie de
saqueos y destrozos “realizados por
buscadores de tesoros”.

A un costado de las ruinas de Inca-

rracaycito se encuentran los silos de
acopio de alimentos. Las autoridades
explican que los restos de las bases
de los mismos estan en muy mal es-
tado ya que a veces son excavados
por “buscadores de tesoros” que no
tienen mayor éxito en sus faenas por-
que ahi no se guardaban fortunas sino
alimentos.

DE LUGAR DE VESTIGIOS A
SITIO TURISTICO

Toda el &rea del municipio de Po-
cona esconde en su paisaje una histo-
ria que contar. Es por eso que desde
el municipio, apoyados en distintas
investigaciones y estudios, contabi-
lizan, aparte de las ruinas y sitios ya
mencionados, al menos 18 lugares
cuyo potencial turistico es elevado.
Se trata de: Inca fian, Fuerte Pajahua-
si, Cuchu pucara, Sehuencas, Entierro
(cementerio restos arqueoldgicos),
Chullpa Mogo - Qhopi, Cerro Tumuyo,
restos de bases de casa tardia (taller
de tejeria), cimiento muro extendido,
Capilla khasa, Tata cruz, Inca perga,
Ruinas de llustha, Cerro minas Orko
y Kori paloma, Qollca Huayrachina -
Chaqueli, Jatun Mogo, Mauka Poco-
na, Jarcapata y Yuraj Molino.

Inca fian, por ejemplo, es una pla-
taforma zigzagueante de mds o me-
nos dos metros y medio de ancho y
que estd construida sobre la ladera
del cerro emplazada para conectar el
tambo de Pocona con otros edificios
incaicos llamados en la actualidad
Pajahuasi y Pukara. De Cuchu pucara
afirman las autoridades que se tra-
ta de restos “de lo que pudo ser una
ciudadela” ya que existen elementos
de habitaciones vy silos. Explican que
se llega a ese lugar desde el sendero
que va por Incarracaycito.

Haciendo el ingreso por el rio Cha-
queli es posible avistar un conjunto de
recintfos “emplazados estratégica-
mente en la cima de un abrupto fare-
ll6n rocoso que corresponderia al pe-
riodo tardio (siglos XV y XVI)’, afirma
Orellana. Comenta que al interior de
este lugar, de dificil acceso, en la su-
perficie se puede encontrar fragmen-
tos de vasijas y restos éseos. Por esa
razén, el lugar es conocido como “El
Entierro”.

¢Cémo llegar?

Se llega en transporte publico
el cual se consigue desde la
parada de taxis ubicada en
la avenida Republica, esquina
calle  Manuripi, casi av. 6
de agosto en la ciudad de
Cochabamba.
\_ _/

El visitante que recorra las vias de
Pocona y sus comunidades podrd ver
también restos de puestos de avanza-
da inca en direccién a Inkallajta. Inca
perga, como se conoce a este lugar,
estd en las alturas de Phuyuwasi y es
posible llegar hasta alli sorteando ca-
minos pedregosos montafia arriba.

Como todo sitio turistico cuyos
miembros quieren explotar ese poten-
cial y denominativo, existen distintas
formas de llegar a este municipio des-
de Cochabamba vy, una vez en desti-
no, conseguir un lugar donde pernoc-

W Vista panordmica de Pocona

| LaPajcha de Sehuencas

tar tampoco es un problema. jA dejar
las enciclopedias y los documentales

por un tiempo y a coger las maletas!
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LA PAZ

Texto: Alex Ayala Ugarte
Fotos: Luis Salazar

odas las mafianas, en horario

de oficina, Tania Luna Laime, 23

afios, aretes grandes, cara re-
donda, como la de un pastelero, ojos
brillantes, conversa con los turistas en
el Valle de la Luna de La Paz, una ex-
trafia formacién geoldgica de color
beige, de donde se elevan los cactus
como si fueran candelabros gigantes,
a media hora del centro de la ciudad.
Su trabajo es de los més singulares en
varios kilémetros a la redonda: ella es
una de las anfitrionas de este paraje
turistico que recibe cada afio a miles
de visitantes.

Tania se encarga de hacerles sen-
tir a los que llegan como en su propia
casa: una casa sin paredes, techos,
sofds o televisidn, una obra de arte
asimétrica que no responde a los ca-
prichos de un escultor, sino de la na-
turaleza. “Un paisaje de otro planeta”,
dice en su blog un viajero que conocid
el valle recientemente. “Como si estu-
viéramos dentro de un cuadro de Dali,
disfrutamos de este paseo de trazos
surrealistas”, afiade luego.

A menudo, la toponimia es una
disciplina mas sentimental que escla-
recedora. En un bucdlico reportaje
sobre lugares tristes, la antropdloga
Virginia Mendoza explica que hay una
montafia que fue bautizada como
Monte de la Desesperanza por un
aventurero que tuvo que hacer fren-
te a un sinfin de desgracias; cuenta
ademds que hay otra llamada Pico
Erréneo debido a que los explorado-
res que la escalaron se equivocaron
de cima; y comenta que en Nueva
Zelanda hay unas Islas Indtiles que
no despiertan el interés de casi na-
die. Aqui dicen que el valle debe su
nombre a los comentarios de Neil Ar-
mstrong tras una escapada a Bolivia
antes de liderar el histérico alunizaje
de la misién Apolo 11.

Segun las cifras oficiales, el Valle de La Luna
recibe cada afio a miles de visitantes.
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Elvalle d€a Luria es una extrafia formacién geoldgica
a media hora del centro de la ciudad.

Aquel paisaje que el astronauta
compard supuestamente con el del
satélite de color lechoso que pisaria
afios mds tarde, era un gran cerro
de arcilla hace millones de afios. Los
vientos, las lluvias y las aguas subte-
rréneas lo fueron moldeando creando
crateres y obeliscos que nos trasladan
a tiempos prehistéricos. Su belleza
hoy no es como la de la selva, no se
debe ni a una vegetacién abundan-
te ni a una explosién de tonalidades,
sino a una superficie que merma. Lo

P
Jlita ! L
“El m@nticélo defa tortugal y “El salto de la vizcacha”
son | -r'anorges F}'iferidos'dge nuestra dcompariantg.
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]

que llama la atencién acd, lejos del
ruido, no es lo que sobra, sino lo que
falta: algunos huecos que parecen pi-
sadas profundas, las hendiduras que
desembocan en abismos minudsculos
o las rocas que se consumen como si
fueran azucarillos silvestres.

Cuando no hay cazadores de sel-
fies cerca con sus modernos palos de
aluminio, ni japoneses con caras fan-
tasmagdricas por culpa del protector
solar ni paraguayos que le invitan a
servirse mate frio, Tania se quita los

aretes, su sombrero borsalino y una
mantilla que se ajusta al cuerpo gra-
cias a un topo dorado y pasea sus po-
lleras por los rincones que més le cau-
tivan: por “El monticulo de la tortuga”,
que tiene la pinta de un caparazén gi-
gante; por “El sombrero de la dama”,
donde, con un poco de imaginacidn,
uno puede descubrir un tocado anti-
guo; o por “El salto de la vizeacha”, un
mural natural en tres dimensiones que
se ha convertido en el hogar perfecto
para estos roedores de orejas largas
que no suelen asomar la cabeza has-
ta que atardece.

A veces, cuando hay turistas re-
corriendo las pasarelas de madera
que nos conectan con el resto de los
atractivos —con “El buen abuelo”, “La
ventana del sur” o “El mirador del Dia-
blo”"—, el musico Valerio Condori aga-
rra su charango o su quena y se trepa
hasta algun saliente para alimentar
el valle con musica andina. Cuan-
do no hay gente, Tania es capaz de
abstraerse de todo y se sumerge en
si misma, mecida en ocasiones por el
soplido del viento. Cuando nada silba
y reina el silencio, igual el valle pare-
ce tener una voz categdrica. Enton-
ces, me explica Tania, “escucho mis
pensamientos”, y las preocupaciones
desaparecen.



LA PAZ

En las tiendas de souvenirs, tratan
de reproducir la mistica de este sec-
tor que ahora es patrimonio munici-
pal con la ayuda de los objetos y las
prendas artesanales que comerciali-
zan. En una de las poleras que hay a
la venta, por ejemplo, vemos a uno de
los personajes de la famosa serie Jue-
go de tronos frente a un nevado de
la cordillera, sobre un mensaje afin a
nuestra climatologia extrema: “winter
is coming” (el invierno ya viene); y en
ofra vemos a un tipo con traje espa-

Panorémica del Valle de la Luna cuando el sol se entra.

cial abriéndose paso a través del va-
lle.

A las 18:30, Marco Antonio Quispe,
el vigilante nocturno, 31 afios, panta-
|6n deportivo, chaleco amarillo, aco-
moda sus cosas en la boleteria, cierra
las puertas de entrada y comienza
las rondas nocturnas. La primera vez
que dio un paseo con su linterna sintié
escalofrios: “por las pisadas, por las
sombras, porque el cuerpo se enfria”.
En mds de una ocasién ha escucha-
do voces en el corazdn del recinto y

&5 Las lineas de minibuses que se dirigen a los
alrededores del atractivo turistico son la 43, la
231, la 253, la 273, la 351, la 901 y la 90.

cuando se ha acercado no ha encon-
trado a nadie, y suele hacerse las mis-
mas preguntas que la humanidad se
ha planteado siglo tras siglo: “¢ Quién
soy?, ;dénde estoy?, ;hacia dénde
voy?”. Aqui, en mitad de la “nada”,
Marco Antonio a veces se ve a si mis-
mo como un ser diminuto, y esa sensa-
cién no se difumina hasta que llegan
las primeras bocanadas de luz al dia
siguiente.

Marco Antonio Quispe, de 31 afios, es el encargado de
las rondas de vigilancia todas las noches. H

m ferroviariaandinasa a @ferroviaria_and

DESCUENTOS
DE HASTA EL

ffTTj_] ferroviaria_andina "fuum ferroviaria andina sa

WWW.FCA.COM.BO

COMUNICA |DEAS

- REDACCION DE CONTENIDOS PARA PAGINAS
WEB Y REDES SOCIALES
» DESARROLLO DE PAGINAS WEB

Hotel
Gloria

O El tiempo estimado para atravesar el framo mds
corto del valle es de 15 minutos. Para el largo se
necesitan unos 45.

@ Entradas: Tres bolivianos para turistas nacionales
y 15 para extranjeros.

@ Fechas clave: El 21 de junio, a las seis y media
de la mafiana, se reciben los primeros rayos de
sol del solsticio de invierno. Dos dias después, se
celebra la noche lunar.

\_ J

C /Meisés Subirana N°* 1368

comunideas.prensaegmail.com

50 | www.periodicolaregion.com



LA PAZ

QHAPAQ NAN

Hacia un turismo
comunitario histdrico

m Antigyos tambos o.depésitos de-alimentor i

g
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En una colina muy cercana a
donde el lago Titicaca bafia
con sus aguas a los municipios
de Desaguadero en Bolivia y
Peru se encuentra el tambo
de Wila Wila, en la comunidad
de San Pedro. Cuentan las
autoridades originarias que
se trata de un lugar donde los
viajeros y comerciantes, hace
casi 500 afios, descansaban
luego de largas caminatas.
Este sitio es parte de la ruta
del Qhapaq Nan (camino del
Inca), cuyos senderos en la
actualidad estan concebidos
dentro de un proyecto
multinacional de recuperacion
histérica y de promocidn
turistica.

Texto: Gabriel Diez Lacunza
Fotos: Satori Gigie / Bithumano

uego de un ascenso de unos 100

metros por el cerro, partiendo

desde la carretera, sobre una
explanada estdn dos casas de piedra
y sin techo frente a frente. En medio,
una especie de terraza al aire libre
recubierta por hierba menuda funge
como patio. Las viviendas estan va-
cias y al ver los pedregones cobrizos
que las constituyen da la impresién de
que las construcciones son, en efecto,
bastante antiguas.

Desde este sitio es posible apre-
ciar las orillas de formas irregulares
y de pastos pantanosos del Titicaca.
También, desde esta altura, se observa
cémo las siluetas del Lago sagrado se
pierden en el horizonte. En la cima de
esta montafia -100 metros més arriba-
estd una apacheta, o lugar sagrado,
desde donde se ve el paisaje urbano
de Desaguadero en su conjunto.

Una de las tradiciones manda que
los viajeros que pasan por este lugar,
que se caracteriza por ser un promon-
torio rocoso, deben dejar una piedra

encima para deshacerse del cansan-
cio del vigje.

“Acd empieza un punto importante
para el Kollasuyo”, afirma en el lugar
el técnico coordinador del proyecto
“Turismo Patrimonial Comunitario en
el Qhapaq Nan” por parte del Pro-
grama de las Naciones Unidas para el
Desarrollo (PNUD), José Cerruto. Este
especialista afirma que ese lugar es
clave en términos geopoliticos dado
que desde ahi es posible ir hacia la
zona de los salares al sur del pais y
hacia los valles y la zona de los Yun-
gas hacia el norte y noreste.

Ademads del PNUD, el proyecto de
revalorizacién del Qhapaq Nan es
ejecutado por el ministerio de Cultu-
ras y Turismo de Bolivia y los minis-
terios de Cultura de Ecuador y Peru.
Mientras que la Agencia ltaliana para
la Cooperacién al Desarrollo es el
ente financiador. Esto dado que estos
tres paises albergan la primera fase
de esta iniciativa al acoger parte de
los caminos del Inca. A futuro, se bus-
ca consolidar una integracién turisti-
ca también con Colombia, Argentina
y Chile.
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Segun informacidn proporcionada
por el viceministerio de Turismo, de-
pendiente de la cartera de Culturas,
el objetivo general de este proyecto
es aumentar los ingresos de las po-
blaciones rurales contiguas y/o trans-
versales al Qhapaq Nan de Ecuador,
Perd y Bolivia a través del turismo co-
munitario. En consecuencia, se busca
reducir la pobreza al mismo tiempo
que se rescatan valores patrimonia-
les de tipo material e inmaterial, asi
como de saberes ancestrales.

La importancia de estas rutas fue
reflejada en distintos documentos
histéricos. Uno de ellos es el trabajo
gréfico de Felipe Guamén Poma de
Ayala, considerado uno de los cronis-
tas pioneros de esta parte del mun-
do, quien vivié entre los siglos XVI y
XVII. En una de las ilustraciones (dibu-
jos) de este historiador, denominada
“Gobernador de los Caminos Reales.
Qhapaq Nan” se puede apreciar a
dos personas conversando con los ca-
minos de fondo.

LAS TERRAZAS DE
ANDAMARCA

Si es que el vigje hacia Desagua-
dero se hace desde La Paz, para lle-
gar a Andamarca hay que hacer una
escala en Guaqui, dado que pertene-
ce a ese municipio. Esta comunidad
estd a media hora de distancia en bus
desde la ubicacién de Wila Wila. Una
vez en Guaqui hay que ingresar algu-
nos kilémetros a la derecha desde la
carretera, en sentido contrario a la
ubicacién del lago Titicaca.

El guia que acompafia el recorri-
do, Genaro Cabrera, mientras dura el
trayecto en el motorizado, cuenta que
antes los viajeros solian hacer estos
tramos descalzos. Como los caminos
para vehiculos adn no existian, las fal-
das de los cerros y las quebradas mis-
mas eran las rutas indicadas. “Hablar
de patrimonio es hablar de nuestros
antepasados”, dice a la vez que sefia-
la las sendas en las montafias.

En la parte central de Andamarca,
que significa “pueblo que avanza”,
una comitiva de autoridades origina-
rias y la alcaldesa de Guaqui, Gladis
Arce Mendoza, dan la bienvenida a
los invitados, entre los cuales estdn
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Apthepi en Andaniaea

miembros de la prensa y autoridades
del Ministerio de Culturas y Turismo. El
objetivo de esta visita es mostrar las
potencialidades fisicas -asi como en
Wila Wila- para explotar una ruta tu-
ristica en este lugar como parte del
Qhapaq Nan.

“Que la ruta sea transitada por
turistas nacionales y extranjeros”, bal-
bucea un mallku, vestido con su pon-
cho ceremonial guindo. Acto seguido

1 % : B | - s
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esparce chorros de un licor transpa-
rente, contenido en una pequefia bo-
tella, sobre una mesa ritual que yace
sobre el pasto y las piedras que for-
man parte del sendero. Las distintas
autoridades presentes, originarias y
gubernativas, repiten la accién y tam-
bién el deseo de que los planes sean
exitosos.

m Danza Tutiri

S
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En la denominada Ruta 1, el pro-
yecto “Turismo Patrimonial Comunita-
rio en el Qhapaq Nan” contempla los
municipios de Desaguadero, Guaqui,
Tiwanaku, Laja y Viacha. La Ruta 2
comprende Puerto Acosta, Escoma,
Carabuco, Ancoraimes, Achacachi,
Huarina, Batallas y Pucarani. Por ul-
timo, la Ruta 3 estd conformada por
Palca y Yanacachi, todos en el depar-
tamento de La Paz.

Luego de la ceremonia en las fal-
das del cerro que cobija a la comuni-
dad de Andamarca se inicia el ascen-
so hacia las terrazas prehispdnicas.
Estas son parte del atractivo turistico
que se quiere explotar. David Condo-
ri, comunario del lugar, relata que su
abuelo, quien murié hace poco, lle-
g6 a los 100 afios de edad. Mientras
camina hacia la waca (sitio sagrado)
Millu Milluni en las alturas, recuerda

cémo su pariente describia la zona.

“En la colonia el patrén les hacia
cargar agua dulce detras del cerro”,
dice Condori con la voz tranquila. Ex-
plica que al otro lado de esta mon-
tafia -si se sigue el sendero- se llega
hasta la zona de Machaca. Afirma
que en tiempos antiguos era una de
las rutas para hacer vigjes y acortar
camino.

Segun informacién que maneja
el municipio de Guaqui, Andamarca
estd a una altura de 3.887 m s.n.m. A
15 minutos del inicio de la caminata se
llega a la waca Millu Milluni en cuyos
alrededores es posible apreciar las
terrazas, o tacanas, que en el pasado
se utilizaban para el cultivo de dife-
rentes alimentos.

Las caracteristicas geogrdficas de
este lugar son diferentes a la concep-
cién generalizada que se tiene de la

| ChuRehoRevoca al indigena explotada,

parte occidental del pais. Por donde
se mire existen alfombras de pasto
himedo y también existen vertientes
naturales que riegan los cultivos ac-
tuales de quienes viven en esta comu-
nidad.

Una de las ideas del proyecto de
revalorizacién de las rutas del Qha-
pac Nan es que los habitantes de
estas poblaciones generen ingresos
econdmicos haciendo visitas guiadas,
con representaciones de danzas y
musica autéctona para los visitantes.
Esté planificado que el “plato fuerte”
de este recorrido sea una visita al mu-
nicipio de Tiwanaku. Ahi, entre otros
atractivos, es posible contemplar, no
hay mejor palabra que describa esta
accién, al monolito Bennett, una figu-
ra antropomorfa de siete metros de
alto hecha de piedra.
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OJELAYA

2

Exploracion subacudatica
dentro del lago Titicaca

La Regidn / Fotos: Ministerio de
Culturas y Turismo

n Ojelaya no viven méas de 150
personas las cuales se distribu-
yen en cerca de 60 familias. Esta
comunidad, perteneciente al muni-
cipio de San Pedro de Tiquina, tiene
un paisaje adornado, por un lado, por
las ondulantes y frias aguas del lago
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Titicaca y, por el otro, a lo lejos, por
las montafias nevadas de la cordillera
Real.

Uno de los anhelos de las autori-
dades y pobladores de este lugary de
Tiquina en si es ver montado un mu-
seo en el cual se pueda compartir con
los visitantes y turistas los recientes
hallazgos de un proyecto de explora-
cién subacudtica. Entre los vestigios

encontrados en la parte lacustre de
Ojelaya estdn restos de cerdmica,
vasijas, fragmentos metdlicos, huesos
tallados de animales, piedras talladas
e incluso piezas de oro. Se estima, se-
gun datos del ministerio de Culturas y
Turismo, que sdlo en la zona de Oje-
laya se han encontrado en total casi
cuatro mil restos de diferentes tipos
de material.

Foto: © Teddy Seguin

El proyecto “Identificacidn, regis-
tro y valorizacién del Patrimonio Cul-
tural en la cuenca del Lago Titicaca,
Bolivia”, impulsado por el ministerio
de Culturas y Turismo, tuvo sus orige-
nes en 2014 y desde ese afio se tiene
como campo de accidn a 13 munici-
pios de dicha zona que circunda al
lago. La Cooperacién Técnica Bel-
ga (CTB) es el ente financiador del
proyecto y cuenta con el apoyo de
la Universidad Mayor de San Andrés
(UMSA) y de la Armada Boliviana. Uno
de los objetivos de estas actividades
es contribuir a mejorar la gestidn co-
munitaria del patrimonio cultural de la
cuenca del Lago Titicaca en el lado
boliviano y promover el desarrollo de
turismo cultural comunitario.

“Al final son objetos, pero tene-
mos mucho mds, descubrimos que son
personas que han vivido hace més de
1.500 afios atrés, hay mucha informa-
cién, hacia dénde ha ido el comercio,
la navegacidn, las conexiones, los ta-
lleres”, manifestd el arquedlogo Chris-
tophe Delaree.

La identificacién de yacimientos

Fotos: © Teddy Seguin

subacudticos y su exploracidn estdn
en la mira, de manera constante, de
Delaere y de todos quienes confor-
man este equipo de trabajo que se
nutre de alrededor de 26 personas
entre nacionales y extranjeros. Al final
se hard un inventario y se determina-

Entre los vestigios encontrados en la parte lacustre de Ojelaya
estdn restos de cerdmica, vasijas, fragmentos metdlicos, huesos
tallados de animales, piedras talladas e incluso piezas de oro.

ran detalles pieza por pieza sobre sus
posibles origenes y usos. Entre las hi-
pbtesis que se manejan estd la posi-
bilidad de que varios de los elementos
hallados pertenezcan a un tiempo his-
térico de por lo menos mil afios atrds.
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CHUQUISACA

Castillo

LA GLORIETA

- En medio del silencio abrumador escuchamos cadenas que se arrastraban y se
acercaban hacia el puesto de guardia nimero 4, lugar donde mi camarada y yo
estdbamos de turno. No pudimos reaccionar, estébamos perplejos escuchando cémo
aquél sonido se acercaba mds y mds. Sentimos que algo suave y muy ligero pasé
sobre nuestros cuerpos... y dejaron de sonar las cadenas.

Moisés Céspedes, ex cadete del Liceo Militar Teniente Edmundo Andrade

I‘ :Construido en 1893, su edificacion durs 5 afios y estuvo bajo la
direccién del arquitecto Antonio Camponova.

Texto y Fotos: Verdnica Avendafio

ligual que Moisés, hay quienes

afirman que escuchan sollo-

zos, cadenas que son arras-
tradas, movimientos inexplicables de
cosas que cambian de lugar y hasta
apariciones de personajes con vesti-
mentas antiguas.

Al caminar por el castillo que os-
tenta una mezcla de estilos arqui-
tecténicos y a su vez escuchar estos
relatos, no es dificil imaginar esas
escenas por lo imponente de la in-
fraestructura. Pero mds alld de esas
anécdotas la visita al Castillo de La
Glorieta es una experiencia que per-
mite visualizar la ostentosa forma de
vida de Francisco Argandofia y su es-
posa Clotilde Urioste, gente adinera-
da que amasé su fortuna por el auge
de la plata en el siglo XIX. Este es uno
de los sitios obligatorios para visitar si
estds de paso por Sucre.

Lee el reportaje completo de este
sitio en la Guia de Turismo de nuestra
web ww.periodicolaregiéon.com

&5 Como llegar: Se encuentra
a 5 Km de la ciudad de
Sucre, en el departamento
de Chuquisaca, Bolivia, sobre
la carretera al departamento
de Potosi. Se puede tomar
transporte publico, con buses
de las lineas ndmero “4"
de la parada en la avenida
Hernando Siles.

© Horarios: La atencién es de
martes a domingo, de 08:00
a 18:00.

@ Entradas: Extranjeros: Bs.
20; Nacionales Bs. 10, Nifios
Bs. 5 y Cadmaras Bs. 10.

\_ _J

m El dormitorio de los Argandofia es uno de los mas

grandes del castillo.

m En el Salén Amarillo, también conocido como el “Salén
del Mal”, se realizaban k'oas y ofrendas a la Pachamama.

| Eljardin es otro de los atractivos de La Glorieta.

CHUQUISACA
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Texto y Fotos: Doly Leytén Arnez

| Amanecer en el rio Apere.

espués de un ocaso que hip-

notiza, el chillido de los monos,

los sonidos de las aves y el mo-
vimiento de las ramas de inmensos
arboles se aplacan a medida que
cae la noche. Un manto de estrellas
cubre el cielo mientras la lancha a
motor avanza zigzagueando por los
meandros del rio Apere en la inmen-
sidad de la Amazonia boliviana. Tras
cuatro horas de viaje, ya con el cuer-
po adormecido, se escucha cémo un
coro de voces infantiles, con energia
contagiosa, rompe el silencio del bos-
que: “Bienvenidos a Santa Rosa del
Apere”. Esa cdlida frase, seguida de
fuertes aplausos, sonrisas amigables y
abundantes vasos de chicha de maiz
es parte de la bienvenida en una de
las ocho comunidades de la ruta turis-
tica del Rio Apere.

Esta ruta, en el departamento del
Beni, conecta ocho comunidades in-
digenas en las que destaca la forma
de vida tradicional: gente que vive
del bosque con el rio como su prin-
cipal aliado para alimentarse de los
peces y ftransportarse. El proyecto
turistico fue presentado a la prensa
por el Viceministerio de Turismo en
abril del afio pasado pero hasta la
fecha no se comercializan los paque-
tes a este destino. El responsable de
Comunicacién de la Empresa Estatal
Boliviana de Turismo (BolTur), Henry Ri-

. . vera, explica que aun falta concluir
OChO Com U nIdCICIeS eSpe I’CI n G |OS '|'U I’IS"'CIS un proceso de capacitacién y que en
diciembre de este afio se empezaré a
vender esta ruta. La oferta turistica in- La comunidad Santa Rosa del Apere da una cdlida

y 4
cluye actividades de convivencia con bienvenida a los visitantes.
los comunarios, ademds de observa- P
cién de flora y fauna. ;
Tras la llegada de los visitantes a e
la “Cabafia Turistica El Progreso” de 3 : :

Santa Rosa del Apere, ubicada a 30
kilémetros de San Ignacio de Moxos,
es evidente la alegria, curiosidad y
nerviosismo de los habitantes de este
lugar. Hombres, mujeres y nifios hacen

La oferta turistica en esta nueva ruta del departamento del Beni una ronda en toro a una fogata para
incluye actividades de convivencia en ocho comunidades, ademds compartir con los invitados, en una es-
de observacion de flora y fauna. pecie de previa a la abundante cena

que incluye cinco tipos de platillos
elaborados en base a pescado fres-
co, carne de res, pollo, platanos, yuca
y arroz, producidos en el lugar.
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Tras una refrescante ducha bajo
la luna, en un cuarto de bafio rustico,
toca descansar en una de las caba-
fias de techos elevados, construidas
por los comunarios con madera y
otros materiales del lugar. Estas ha-
bitaciones estdn equipadas con un
catre, una mesa, una silla, insumos de
aseo personal y toallas limpias. Las
camas de madera maciza, rodeadas
por mosquiteros que cuelgan de las
vigas del techo, fueron preparadas
para que los visitantes gocen de un
confortable descanso.

Amanecer a escasos metros del rio
es toda una experiencia sensorial. El
olor a tierra himeda, el suave golpe-
teo del agua y las aves revoloteando,
marcan el inicio de una hermosa jor-
nada en esta comunidad amazdnica.
“Venga, va a entrevistar al pescao”,
grita desde la cocina, entre risas, una
santarosefia. Alli, sobre un fogdn, en
una cacerola se cocina una cabeza
de pescado fresco mezclada con ce-
bollas. “Asi se prepara el sudao”, dice
esta persona mientras remueve los
ingredientes. Un grupo de mujeres la

]

- £ ! X
H‘ La gastronomia tipica de lclregién es partejde la

experiencia en la Ruta del Rio Apere.
| § e
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acompafia, con sonrisas cémplices sin
dejar de trabajar en la elaboracién de
los alimentos.

La mesa del desayuno es impresio-
nante. Los anfitriones ofrecen un bu-
fet que incluye sudao, pescado frito,
masaco, sonso, empanadas, jugos de
frutas, ademds de un sabroso cho-

O
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colate elaborado con el cacao que
se produce en esas tierras. “Esta es
la comida que serviremos siempre a
los turistas que nos visiten. Si le gus-
t6 tiene que contar para que venga
mds gente a nuestra comunidad”, re-
comienda emocionada Celsa Mufiuni.

Inmediatamente, el guia local Al-
berto Jabibi explica que todo lo que
se cocina para ofrecer al turista es lo
que ellos consumen a diario. “Noso-
tros producimos nuestros alimentos:
pescado, maiz, arroz, sandia, frejol,
chocolate, platanos...”.

Jabibi, de tez morena, mirada in-
tensa y actitud convincente, afirma
que en la zona también existe la fa-
mosa sicuri, una serpiente constricto-
ra de gran tamafio que es el personaje
principal de muchas leyendas propias
del Beni. “Si se quedaran un poco mds
ustedes podrian disfrutar de ver todo
tipo de animales. Aqui hay capigua-
ras, caimanes, pumas, tortugas; en el
rio se ve al Martin pescador y todo
tipo de aves”, enumera orgulloso de
su tierra.

Nuestra corta estancia en Santa
Rosa del Apere fue grata. Durante la
jornada compartimos con la gente del
lugar que estd entusiasmada con este
proyecto. Todos se muestran ansiosos
por iniciar la actividad turistica ya
que esperan que les genere recursos
econdmicos para su subsistencia. En
varios recorridos mostraron la produc-
cién agricola, piscicola y talleres arte-
sanales donde tejen hamacas.

La despedida es emotiva pues
todo el pueblo se da cita frente a la
iglesia. Alli, los nifios de la escuela pri-
maria presentan la tradicional danza
del torito y las mujeres ofrecen tejidos
y artesanias en madera y otros mate-
riales del bosque.

a )

@ Ha pasado mds de un afio
desde la presentacién de
este destino a la prensa, que
se realizé el 9 de abril de
2016. Desde Boltur aseguran
que en diciembre empezaré
la operacién turistica en esta
zona.

. Contactos: Para informacion
de la ruta comunicarse a los
teléfonos (591-2) 2125099 /
46-2483]

\_ _J

TURISMO COMUNITARIO
GENERA ESPERANZAS

El proyecto de turismo comunita-
rio “Destino Turistico Rio Apere” com-
prende ocho comunidades ubicadas
a la ribera del rio. Al sur estdn San Mi-
guel del Apere, Santa Rosa del Ape-
re y San Antonio del Pallar. Al norte:
Puerto San Borja, Mercedes del Ape-

T,

| Elaboracisn de tejidos.

re, San Pedro, Perd Rio Apere y Des-
engafio.

La pesca deportiva, la observacion
de flora y fauna, ademés de la convi-
vencia con los comunarios son activi-
dades que forman parte de los atrac-
tivos. Este rio pertenece a la cuenca
amazénica de Bolivia que recorre en
direccién noreste hasta alcanzar al rio
Mamoré; su longitud es de unos 500
kildmetros.
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Lourdes Omoya, gerente ejecuti-
va de BolTur, explica que disefiaran y
venderdn los paquetes para esta zona
pero que esta ruta no es exclusiva de
la empresa que dirige sino que se es-
pera que otras operadoras turisticas
se interesen en brindar este destino
a sus clientes. “El objetivo es generar
movimiento econdmico para las co-
munidades. Nosotros vamos a prepa-
rar los paquetes y todas las agencias
que deseen ofrecer esta ruta pueden
hacerlo”.

Esta ruta fue desarrollada a inicia-
tiva del Ministerio de la Presidencia,
en conjunto con la Gobernacién del
Beni y las comunidades; conté con
el apoyo del Ministerio de Culturas y
Turismo, BolTur y las empresas AXS y
Minera San Cristébal. El Viceministe-
rio de Turismo se encargard de la pro-
mocion.

Los nifios de la escuela primaria presentaron la
tradicional danza del torito.
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BODEGAS

Telf.: 591 3 3484879
info@bodegaslandsua.com
4 Bodega: Ruta 7 Km 110, camino a Samaipata
Santa Cruz, Bolivia
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