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RUTA PACHAMAMA

UNIRA CUATRO DESTINDS ENTRE BOLIVIA Y PERU:
COPACABANA, SALAR DE LIYUNI, CUZCO Y PUND.
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EL 0SO JUCUMARI AL QUE GOLPEARDN HASTA
CASI MATARLD, SOBREVIVIO Y SE RECUPERA.
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TURISMO

La Regidn

gencias de turismo de Bolivia y

Peri se unen para ofertar una

nueva propuesta de turismo
comunitario  que pretende mostrar a
los visitantes, ademds de hermosos
escenarios, la riqueza cultural de la gente.
Este proyecto es impulsado por el Banco
de Desarrollo de América Latina (CAF) y
la fundacién CODESPA.

Lo denominada “Ruta Pachamama’
une cuatro destinos entre Bolivia y Perd:
Copacabana, el Salar de Uyuni, Cusco
y Puno. Esta iniciativa beneficiard a
430 familias que se han organizado
para ofrecer a los turistas hospeddaije,
alimentacién, guias locales, transporte
lacustre y terrestre y artesanias.

‘La Cédmara Nacional de Operadoras
de Turismo (Canotur) trabaja con el
turismo responsable y ahora estamos
incentivando el furismo comunitario y
hemos visto en CODESPA una buena
institucion que estd capacitando y dando
garantia en el servicio de todos los
prestadores de servicio que estdn en estas
rutas comunitarias’, sefialé Paula Arias
Loza, presidenta de Canotur.

El turista compartird experiencias con
las familias de las zonas rurales, visitard
sitios  arqueoldgicos de los Andes y
disfrutaréd de la magnifica naturaleza.
En Uyuni se visitard el hotel museo de
Sal, la Isla Incahuasi, Colchani, el volcén
Tunupa vy la Gruta de las Galaxias Ojos

de Sal; ademds de las comunidades San

Cristébal, Villa Candelaria, Villa Mar,
Valle de Las Rocas y Alota.

El turista compartird
experiencias con las familias de
las zonas rura/es, visitard sitios
arqueo/égicos de los Andes

y disfrutard de la magnifica

naturaleza.

Desde Copacabana se partird a las
Islas del Sol y de la Luna, lugares donde
residen historias ancestrales, ademds de
misteriosa arquitectura.

En el territorio peruano la ruta de viaje
contempla las Islas de Los Uros Titino,
Ticonata, Taquile Ccotos,  ubicadas
en Puno. Los comunarios de Llachdn
y Luquina mostrardn sus artesanias y

TURISMO

explicardn cémo es su forma de vida y
subsistencia.

Por ultimo, Cusco ofrece vistas
a las comunidades Amaru, Janac
Chuquibamba, Chichubamba,
Ollantaybamba y Aguas Calientes. El
imponente Machu Pichu estd dentro del
programa de vigje.
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Paquetes: Full Day - 1 a 4 dias y
3 noches.

La Tierra de los Yachags: (O51)
9715022923

Turismo Rural Comunitario -

TRCO Puno Hijos del lago sagra-
do: (051) 947609460

Red de Turismo Comunitario
del Lago Titicaca ‘Apthapi” (591)
77299088
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Una postal tomada en la ruta durante el paso por San
Cristobal.

- Cambia la ducha a ’ >
asl tu consumo bajara bastante.

MODO
AHORRO
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EMPRESA FISGALIZAIV, POR LA AUTORIOAD D FISCALLZAION Y CONTROL SOGWAL UE ELECTRICIAD,
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TOUR CERVECERG

una combinacidn de sabores

oara el paladar exigente

Adriana Olivera / La Regién La Paz

| tour comienza con  un
Ereconocimienfo de la cebada

procesada y convertida en malta.
Se trata de un ambiente donde reposan
sacos de este grano germinado, el
cual se prepara de diferentes formas
dependiendo del sabor que se busque
obtener. La fébrica de la empresa Niebla
Boliviana Cerveza Artesanal se ubica en
el municipio de Viacha, en La Paz.

14 | www.periodicolaregion.com

“Los que conocen de cerveza dicen: yo
no sabia que en Bolivia la hacian asi’,
comenta el gerente general de Niebla,
Boris Patzi. Tras 20 afios de perfeccionar
este proyecto familiar de produccién de
cerveza artesanal, fue en noviembre
del 2015 que los Patzi consolidaron el
emprendimien’roi

La siguiente sala es donde se tritura
la malta. Mientras muestra el lugar, el
propietario y padre de Boris, Filiberto
Patzi, explica que la mdquina sélo hace

“pequerias mordeduras” al conjunto de

granos para que bote el almiddn; caso
contrario, afiade, si se moleria la totalidad
ya no serviria para fabricar cerveza.

En su oferta, esta empresa tiene cinco
variedades que se obtienen de manera
artesanal. Red Ale, Pale Ale, Stout,
German Pilsner y Barley Wine son los
estilos que Niebla Boliviana Cerveza
Arfesanal  ofrece a comensales de
diferentes restaurantes de La Paz y del
pais.

"En el mercado son muy apetecidos.
Estd entrando con muy buena acogida’,
relata Filiberto. El objetivo no es vender
por cantidad, sino por calidad, para que
los consumidores disfruten y acomparien
su comida.

En la seccién de maceracién se utilizan
calderos cilindricos de mds de un metro y

medio de altura. Uno de estos se calienta

a una temperatura de 64° C. para que la
malta, durante una hora, bote el aztcar
que contiene. "Es como hacer una infu-
sidn de té", comenta el duefio.

En el mismo ambiente existen otros con-
tenedores y ollas de tipo industrial donde
se concluye el proceso de fabricacién. En
uno de los calderos se colocan los ltpu-
los que son flores que le dan el grado de

il
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amargor, sabor y aroma al liquido pre-
parado.

Después de enfriar el liquido, este pasa
al drea de fermentacién donde se afiade
la levadura que hace el trabajo de pro-
ducir el grado alcohdlico y de generar el
estado gaseoso. Catorce dias después,
luego de ser envasado, se tiene el produc-
to esperado juna rica cervezal

Niebla Boliviana

Cerveza Artesanal estd
abierta a los turistas %
ofrece un interesante

paseo paseo por la

fdbrica que incluye el

maridaje y un Tripack
de regalo por Bs.

250 por persona. El

fiempo de recorrido
es de dos horas

aproximac/amenfe.
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SENSACIONES DE SABORES

El maridaje es una parte importante de

Visita nuestro portal web

WWW.PERIODICOLAREGION.COM

este tour. Para la empresa Niebla Boli-
viana Cerveza Artesanal, el que el clien-
te enlace un estilo de cerveza con cierto
tipo de comida es un valor agregado. Por
ejemplo, la Red Ale combina bien con
carnes o embutidos; la German Pilsner,
con quesos, de preferencia criollos; y la
Stout con chocolates.

En noviembre la firma cumplird un afio
de haber salido al mercado. Cuentan que
el nombre de "Niebla” nacié luego de un
paseo en auto donde los miembros de
esta familia transitaban la carretera El
Alto - Viacha. El reloj marcaba las 5 de la
mafiana y vieron una bruma muy densa'y
"hermosa”. Fruto de esa experiencia bau-
tizaron asi a su cerveza.

UNA EXQUISITA OPCION PARA
EL TURISTA

Niebla Boliviana Cerveza Artesanal estd
abierta a los turistas y ofrece un interesan-
te paseo paseo por la fébrica que incluye
el maridaje y un tripack de regalo por Bs.
250 por persona. El tiempo de recorrido
es de dos horas aproximadamente.

Lo fdbrica estd ubicada en la localidad
de Viacham a una hora y media de la
ciudad de La Paz. El paquete incluye el
traslado a la empresa desde un punto es-
tratégico y viceversa. El tour se lo realiza
los dias viernes y sabados.

Contactos: Cel.: 74843635

Pagina web: www.nieblaboliviana.com

STERT A

SABORES. E/ morido/e es una parte importante
de este tour. Para la empresa Niebla Boliviana
Cerveza Am‘@somcz// el que el cliente enlace un

estilo de cerveza con cierto tipo de comida es

un \/O/OF ng@gOdO

LA ®REGION

Informacién de turismo y medioambiente de Bolivia
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AMASZONAS facilita reservas
Yy modo de pagar por

pasajes

La aerolinea presenté la multiplataforma de reservas y pagos que beneficiard a sus clientes. Desde bancos,

farmacias hasta la cadena Wisfupiku son parte de la red de 500 puntos de pago habilitados tanto en ciudades

La Regidn

agar por el boleto aéreo como
Puno quiera y donde quiera es el

nuevo beneficio que la aerolinea
Amaszonas brinda a sus clientes. Asi lo
dio a conocer este martes el gerente de
Relaciones Institucionales, Eddy Luis
Franco, durante la presentacién de la
multiplataforma de reservas y pagos.

Franco destacé que la aerolinea
cuenta con la plataforma mds completa

18 | www.periodicolaregion.com

cop[m/es CoOmMo en provincias.

y dindmica del mercado boliviano
destinada a ofrecer comodidad al viajero
que quiere reservar y comprar un pasaje.
Ademés de la modalidad de pago por
internet, estdn habilitados 500 puntos de
pago en todo el pais y se prevé que sean

1000 hasta diciembre.

“Es una red muy grande. Por ejemplo
en Santa Cruz hay puntos de pago en
Paurito, el mercado Guapurt, Yapacani,
Montero, Santiago de Chiquitos, en
El Torno, sélo por mencionar algunos’,

detalls Franco.

La bondad de esta multiplataforma es
que el cliente puede pagar por su boleto
con sus tarjetas de crédito, débitoy cuentas
electrénicas  de diferentes  entidades
bancarias 'y soportes internacionales,
ademds de la forma presencial en
cualquiera de las agencias de bancos,
oficinas,  farmacias,  supermercados,
tiendas y otras que han sido habilitadas.

Para acceder al sistema es necesario
realizar una reserva que también se
puede hacer de diferentes modalidades:
por web (www.amaszonas.com), call
center (901105500), agencia de viajes
u oficinas de Amaszonas, desde donde
se generard un cédigo de reserva con el
cual se puede realizar cualquiera de las
modalidades de pago.

Para ello Amaszonas modernizé  su
pdgina web, e-comerce, call center y
establecié varias alianzas con entidades
financieras del pais. Para lograr mayor
comodidad en los pagos, el pasajero
puede ingresar a la pdgina web y elegir el
punto de compra mds cercano que puede
ser una agencia de banco o una tienda
“wistupiku”.

HABILITARAN VUELOS
DIRECTOS DESDE SANTA CRUZ
A'UYUNI'Y TARLJA

Segin el gerente de Relaciones
Institucionales  de  Amaszonas,  la
promesa "Paga donde quieras y como
quieras” acompadia la filosofia comercial

de "Amaszonas Te Conviene” que se
complementa con la renovada oferta del
‘puente aéreo” entre La Paz - Santa Cruz
y Santa Cruz - La Paz, ademds de las
rutas turisticas y las internacionales con
que cuenta la aerolinea.

El funcionario también anuncié la
novedad de que se habilitardn vuelos

TURISMO

directos a los destinos Uyuni y Tarija
desde Santa Cruz. "Desde noviembre
incorporaremos una nueva ruta desde
Santa Cruz a Yacuiba y Tarija, vamos
a volar todos los dias, y también
incorporaremos un nuevo destino directo
de Santa Cruz a Uyuni. "Es una demanda
que teniamos del turismo nacional’, acotd.

TURISMO
NUPCIAL
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Bolivia estuvo presente

en la FIT2016

El Viceministerio de
Turismo de Bolivia
v 10 empresas
representantes
del sector pri\/ado
partficiparon de la
importante muestra
ferial

20 | www.periodicolaregion.com

La Regidn

olivia mostré su riqueza cultural y
Bfurl’sﬂco en la Feria Internacional de

Turismo de América Latina 2016 en
la ciudad de Buenos Aires, junto a empre-
sas del sector privado. La Rinconada, Ho-
tel Gloria, Bioparque Guembé, Ferrovia-
ria Oriental, Camino Real, Boliviana de
Aviacién, entre ofras estuvieron presentes
mostrando al mundo sus servicios.

El stand de nuestro pais tuvo numero-
sas visitas que resaltaron la belleza de los
destinos promovidos por el Viceministerio.
Durante las muestras folcléricas los visi-
tantes se mostraron interesados en cono-
cer més de nuestra cultura.

Entre los participantes de la feria des-
tacé también la presencia del anfitrién a
través del Instituto Nacional de Promo-
cién Turistica (INPROTUR) que presentd
en la FIT un stand inspirado en la sus-
tentabilidad y el cuidado del medio am-
biente.

Uno de los objetivos de INPROTUR fue
compartir con el publico asistente la mar-
ca del producto turistico LGBT, Amor.,
lanzada en agosto de este afio. La misma
fue recibida gratamente por los miles de
visitantes y medios de comunicacién que
se acercaron al stand, dvidos de interiori-
zarse en las acciones que realiza INPRO-

TUR.

NUMEROS DEL ENCUENTRO

La feria logré una presencia de mds
de 31 mil profesionales y 63 mil visitantes
generales, en 34.625 m2 expositivos tota-
les. A su vez, 36 paises y las 23 provincias
argentinas junto a la Ciudad Auténoma
de Buenos Aires se dieron cita con impor-
tantes comitivas que acompafiaron los
diferentes espacios.

Las Rondas de Negocios, organizadas
en forma conjunta por la Federacién Ar-
gentina de Asociaciones de Empresas de
Vigjes y Turismo (FAEVYT) y la Cdmara
Argentina de Turismo (CAT), contaron
con la realizacién de 3571 citas pre-agen-
dadas, ademds de las citas espontdneas
que se fueron generando durante el even-
to.

La feria logré una
presencia de mds de 31
mil profesionales y 63
mil visitantes genera/es,
en 34.625 m?2
expositivos totales. A su
vez, 36 paises y las 23
provincias argentinas
junto o la Ciudad
Auténoma de Buenos
Aires se dieron cita con

importantes comitivas
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“REMINESGENCIA”

Inauguran la Galeria de Arte
v Taller Heberth Romadn

ace un nuevo espacio de arte en
la ciudad de los anillos. La Ga-
leria de Arte y Taller “Heberth

Romdn" es un espacio que los artistas
podrdn disponer para la exposiciones de
sus obras, tanto locales, nacionales como
internacionales. Es un espacio que brin-
dard la oportunidad de mostrar también
las obras de las nuevas generaciones de
jovenes artistas emergentes.

292 | www.periodicolaregion.com

La Galeria de Arte y Taller “"Heberth
Romdn” es también una nueva opcidn
para que los turistas y los vivientes de esta
ciudad disfruten de variadas muestras de
arte en un paseo agradable.

“Se trata de un emprendimiento cultural
propiciado por la familia Roman Echazu.
Lleva el nombre del artista pldstico He-
berth Romdn en homenaje a los 50 afios
de la trayectoria de este destacado pin-
tor”, explicé la directora de la Galeria,

Sandra Romdn de Echazu.

Durante la inauguracién se presentd
una coleccién de su dltima produccién
pictérica, reflejando el estilo al que ha
sido fiel durante décadas, estilo que le
ha dado renombre en el dmbito cultural
nacional e internacional. “Reminiscencia”
es el nombre de esta primera exposicién
en la que se muestra las obras del artista
pldstico.

La Galeria de Arte y Taller

‘Heberth Romdn” es también una
nueva opcion para que los turistas %
los vivientes de esta ciudad disfruten
de variadas muestras de arte en un

paseo agradable.

TURISMO
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DATOS

La Galeria de Arte Heberth Roman estd ubicada en
la calle René Moreno N° 440, entre Manuel Ignacio
y Republiquetas.

Ademds de las muestras fisicas, la Galeria de Arte
difunde las obras del artista Heberth Romdn en la
pdgina de Facebook: Galeria HeberthRoman

1 Romdn durante la inauguracién junto a la

L \ directora de la galeria, Sandra Romdn de Echaz.
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#BOLIVIALACOQUETA

IMAESTROS DEL
GIELO!

Ella o’ibuja un paisaje y te hace sofiar.
Es un coqueterio [nesperoc/o de miradas tiernas
y sonrisas picaras, de meneo lento de parfiuelos y
pcﬁoc/os con chosquidos empo/\/odos, Qgracic:c/o como
los asos del faquirari e insaciable como las ganas de
bailar tinku % saborear uvas dulces.

i Incomparable como el azul de las plumas del
Amazonas, puro como el blanco de pueblos
mconquisfob/es, inconfundible como el sabor de la sal
rosada, humilde como barro de un horno de pueblo y
noble como las montarias en un dia soleado.
Intenso como el ardor de garganta de un minero, terso
como la pie/ morena, e inolvidable como sus propios
0jOS Negros.

No es amor a primera vista, es Bolivia La Coqueta

Su fiel servidora viajera,

Alexia Dabdoub

www.periodicolaregion.com | 27
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Por Alexia Dabdoub

scucho “jcorre hasta que se te fer-

mine el pisol”. Veo un montén de

drboles en cdmara répida. Repi-
ten: "mds rdpido, mds rdpido” y no tengo
nada claro de esos 30 segundos. Solo re-
cuerdo estar ya en el aire.

Esa manana desperté con el cdlido
clima con que fe recibe la ciudad de la
eterna primavera, Cochabamba. Entre
desiertos blancos con remolinos, lagunas
rosadas, bosques nublados y una ama-
zonia que borbotea, existe una bella ciu-
dad que resalta por ser un punto de equi-
librio en los extremos de una maravillosa
Bolivia intensa. Como fabulas infantiles:
ni muy fria ni muy caliente, ni muy alta
ni muy baja. Con temperatura promedio
de 20 grados centigrados, rodeado por
campos de cultivos, entre valles y mon-
tafias, este ferrufio es un lugar perfecto
para practicar parapente.

By Alexia Dabdoub

hear "Run until there is no more floor left!”

| see countless trees in fast motion and

listen tothe same voice repeat faster, fast-
erl"Nothing is clear of those 30 seconds;
| on/y remember sudo/en/y being in the air

28 | www.periodicolaregion.com

That morning | woke up greeted by the

characteristic warm weatherof the eternal
spring city ofBolivia, Cochabamba. Among
white deserts with whirlwinds, pink /ogoons,
c/ouc/y forests and a b/ozing hotAmazon;
there is a beautiful city that stands out for
being a breakeven poinrof the extremes of

our wonderfulintense Bolivia. Like a chil-
dren’s fable: neither too cold or too hof, not
foo high nor too low, with an average tem-
perature of 20 degrees Celsius, surrounded
by fields of crops between vo//eys, delicious
cuisine and a sublime climate make it a
perfecr spof for porog//'c/ing,

Escucho “icorre hasta que se te
termine el piso!” Vleo un montdn de
drboles en cédmara rdpida. Repiten:
‘'mds rdpido, mds rdpido”y no tengo

nada claro de esos 30 segundos.

Solo recuerdo estar ya en el aire.

TURISMO

A las 6:00 am, un amable conductor, mayor, nos abrié la
puerta de un auto rojo que en minutos mds pasaria por caminos
de tierra con altos pinos y ascenderia hasta llegar a la pista de
parapente en San Vicente. Mi leve somnolencia se desvanece
al cruzar un barrio donde trascendia un delicioso olor a chicha-
rrén, propio de la capital gastrondmica boliviana. El conductor
asegura que es el mejor chicharrén y contintia la conversacién
diciéndome que es amante del deporte y que hasta la fecha ha
volado en parapente cinco veces.

Me presentaron a mi instructor, Jhusbel Ruiz, un piloto experi-
mentado; el hombre a quien estaba confiando mi vida. Alli en la
pista de despegue cai en cuenta que este deporte tienta a una
diversidad de personas. En ese lugar estdbamos reunidos en un
circulo muy peculiar formado por franceses acrébatas, estadou-
nidenses dominadores del deporte, el pentacampedn nacional
de parapente, un simpdtico mexicano y hasta unas crucefias con
zapatillas de tenis con plataforma de tacones, y bueno yo, total
novata pero osada hasta los huesos.

Los parapentistas no solo tienen que saber leer las corrientes de
viento, descifrar los cédigos que revelan las formaciones de las
nubes, sino también hacer de psicé|ogos en el aire animando a
sus pasajeros. Mientras me colocaban el casco y una especie de
mochila chata que luego en el aire se convertiria en silla para la
comodidad del viagje y amortiguacién en el aterrizaje, me perdf
en las instrucciones que a mis oidos eran poemas.

At 6:00 am, ourfrienc//y senior driver, openeo/ the door of a red
car that would take us fhrough dirt roads with tall pines and ascend
the hills to arrive to the pctrorg/iding zone in San Vicente. My mild
s/eepiness quick/y faded when crossing a neighborﬁood where a de-
licious smell of the pork dish"chicharron’, transcended, typical of the
gastronomic COpH‘O/ of Bolivia. The driver assured us it was the best
in town and continued the conversation saying that he was a sports
enthusiast himself and to date has pctrovg/io’ing five times.

| was introduced to my instructor, Jhusbel Ruiz, an experienced
paraglide pilot, also the man whom | just trusted my life to. This
sport tempfs a variety of peop/e, assembled on the takeoff zone,
a very pecu/ic:r group of French acrobats, American experts of the
sport, the five time National Paragliding Champion, a nice Mex-
ican fellow and even some gir/s from Santa Cruzwearing tennis
shoes with p/oﬁ[orm heels, and well me, a comp/efe novice to the
sport but doring to the bones.

Paragliders not only have to know how to read the wind currents,
crack the codes that cloud formations reveal, but they also have
to be psycho/ogisfs in the air. As | p/ocec/ the helmet and a sort of
flat backpack that would become a chair in the air and a cushion
upon landing, | got lost in my daydreamof the poetic words my ears
selectively chose, and all | could think of was “I'm going to fly today”
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Recién desplegada la vela y el
parapente en la pendiente caes en
cuenta que vas a saltar del cerro al vacio
sujetado Unicamente por unas telas. Es
solo cuando estds corriendo de lo mds
alto del cerro que analizas en lo que te
has metido, algo parecido a las cosas
buenas de la vida: Se emprende viaje con
salto de fe y se enfrenta el refo.

Corro lo mas rdpido que puedo hasta
sentir la suela de mi zapato despegarse
del ultimo pedazo de tierra para empezar
la carrera por el aire. Por naturaleza y
gravedad el parapente tiende a bajary el
parapentista busca hacer lo contrario con
ayuda de las corrientes de aire guiados
por las aves y formaciones de las nubes.
El reto del parapentista se convierte
en placer. El vigje dura entre 10 a 20
minutos pero campeones como Jhusbel
han estado hasta 4 horas en el aire sin
motor.

Durante el vigje, a la merced de las
corrientes de viento y el sonido que
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generan en el cielo, uno se siente
pequefio pero poderoso. Con un fono
que no camufla la pasién por el deporte,
Jhusbel me describe las piruetas y las
diferentes acrobacias que hacen los
expertos, guiados por las maestras del
cielo, las aves. Giramos en el aire y con
una maniobra friamente calculada dimos
vueltas en el mismo lugar. En ese instante
inexplicablemente perdi la capacidad de
gritar.

Antes de emprender este viaje, curiosa
como yo sola, indagué acerca del
deporte pero en especial del equipo.
Entre tanta informacién encontré que fue
David Barish, un ingeniero de la NASA,
quien adaptd una vela de un barco para
crear el primer parapente; el propdsito
era devolver a los astronautas a tierra
sanos. Ese detalle me dio la confianza
para atreverme a volar porque sabia que
lo haria de forma segura.

Segun los parapentistas, las aves han
sido la inspiracién para este deporte “pues
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ellas nos dicen por donde iniciar vigje. Si
mueven las alas significa que no es una
buena zona para parapente pues no
hay buenas corrientes, todo lo contrario
cuando en vez de aletear planean’,
explican.

Desde los hermanos Wright, pioneros de
la aviacién, nosotros los humanos siempre
hemos sofiado con volar. Vemos el cielo
con anhelo y buscamos maneras de
conquistarlo. Este vuelo me ha dado esa
sensacion de conquista, me senti fluir con
el viento hasta sentirme parte del cielo,
olvidando miedos y pesares.

El tiempo pasa volando. De pronto era
hora de aterrizar, asi que empecé a correr
en el aire hasta que mis pies sinfieron
tierra firme. Aterrizamos per}cecfomen’re
en el centro de la pista, lista para hacerlo
una vez mds.

On/y when the porog/io/e s dep/oyed and
you see the cliffthat you're going to jump
from, attached only by a “cloth”is when you
ono/yze what you have gotten yourse/fin’ro,
Like the good ’r/'amgs in life, a /eop of faith
is part of the journey and once undertaken
you must face the c/’vo//enge.

| 'run as fast as | can until | feel the sole
of my shoe abandon the last piece of sol-
id land to start the awaited race in the air.
Gravity lowers the g/ic/e and Thepc:rog/id-
er seeks to do the opposite with the he/p
of air currents guided by birds and cloud
formations. The Chcrf/enge of the porog/[der
becomes pleasure. The trip lasts 10 to 20
minutes but chomps like Jhusbel, have been
up to 4 hours in the air without a motorized
pc:rcrg/io’e.

At the mercy of the wind currents and the
sound created in the sky, one feels small but
powerfu/. With a tone that cannot hide his
passion for the sport, Jhusbel describes to
me the pirouettes and stunts that experts
pracfice, guic/ed by the Masters of the sky,
birds. In a sfrc:feg/'co//y calculated move, up
h/’g/’; in the sl<y, we begin fo spin and turn
in the same p/oce, inexp//'cob/y /oosmg my
obi/ify to scream.

Before emborkmg on this trip, curious as
myself, | inquired about the sport but espe-
cio//y the actual parog/ide. Among much
information | found that David Borish, an
engineer at NASA, adapted a sail of a
sh[p to create the first g/ic/er,- the purpose
was fo return astronauts to Earth. Accord-
ing to some experfporog//‘ders, birds have
been the inspiration for this sport because
they show us where to fly. If the birds wings
are flapping it means that it is not a good
area for porrog//'c/ing, the opposite when
instead of Hopping, with open wings They
g//‘de fhrough the sky.

TURISMO

lime flies, flying. Suddenly it's time to land so |

beg/n to run in the air as fast as | can until my feet

feel solid ground. We land perfecf/y in the center

of the /omding grounc/, and | am ready fo f/y

again.

Since the Wright brothers, pioneers in avi-
ation h[sfory,mon has o/woys dreamed of
f/ying,/ongmg fo g/r’de the skies. The desire
fo conquer is insatiable. Porcrg/idmg allows
the breeze to carry away our fears and sor-
rows; we begm to flow with the wind and
become lost in the purity of the sky and dis-

tant from the Earth’s density.

Time flies, flying. Suddenly it's time to land
so | begin fo run in the air as fast as | can
until my feet feel solid grounc/. We land per-
fecf/y in the center of the /ono/mg grounc/,
and | am readly to fly again.
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La belleza de diversos sitios turisticos de nuestro pais se refleja en esta

exposicidn fotogrdfica del autor Javier Vera Monzdn. La muestra que se —

inaugurd el 4 de agosto se mantendrd abierta al publico en el Hotel Tinka, i i

de la ciudad de La Paz, hasta diciembre de este afio.
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El placer de viajar en tren...

FERROBUS

» Coche cama
» Sala VIP

[ lllimani, la cordillera de Apolobamba, el Salar de Uyu- ! : > ATFG GQ:B“dJCFQﬂGdQ
ni, el nevado Sajama, el Carnaval de Oruro, el Murura- i - )Memlenpemﬂﬂh‘zmiﬂ
ta, Parque Nacional Condoriri, el Dragén Dormido y el y _ » Alimentacién ineluida

Huayna Potosi se hallan reflejados en mdas de 30 fotografias en [ _— = » Luces de lectura
gran dimensién que estdn a la exposicién y también a la ven- ! | : ), Mﬁﬁ a ﬂmblemﬁl
ta. El costo de los cuadros estd entre los 200 Bs y 400. Las ¥, . _ . - A » Talevis:énH]j e
fotografias pueden ser entregadas tal cual estdn reveladas en = y ; b — ' '
material madera trupan o de otro modo en papel fotogrdfico

envuelto en rollo para el envio. L | i . EXPRESO ORIENTAL

Si deseas comprar cualquiera de estas obras fotogrdficas
comunicate al 76741938

e et

» Coche Stiper Pullman
» Aire acondicionado
» Restaurante/Snack
» Television HD

» Misica ambiental

» Luces de lectura
» Servicio d bordo

: e e DESTINOS: San José / Roboré /
1 . Carmen RT / Puerto Quijarro

Av. Montes final s/n * Casilla: 3569
Telf.: 3387233 « Fax: 3387105
Email: ferroviariaefo.com.bo
www.fo.com.bo
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E| IRUPANAPENTE cerrd con
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CONCURSO DE FOTOGRAFIA: "IRUPANAPENTE 2016" PRIMER LUGAR
CATEGORIA: GENERAL PAISAJE SANDRA ESPEJO

La Regidn

n el Palacio Chico del Ministerio

de Culturas y Turismo se desarro-

l6 una muestra fotogrdfica que
reflejé lo mejor del lrupanapente 2016
en imdgenes seleccionadas del concurso
fotogrdfico anual organizado en forno a
este evento. Profesionales y aficionados
presentaron tomas realizadas desde el
aire, en la zona aterrizaje y del paisaje de
[rupana.

La premiacién del concurso fue el punto
final del lrupanapente 2016. Los organi-
zadores expresaron su satisfaccién por el
éxito del evento y auguraron seguir cre-
ciendo para las préximas ediciones. “El
limite es el cielo y todavia no lo hemos
tocado’, expresé Jaime Cuevas.
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En tanto que el coordinador gener0|,
Fernando Reguerin, expresd la importan-
cia del concurso fotogréfico que permite
mostrar la belleza natural de lrupana y
retratar para el recuerdo las exhibiciones
de los parapentistas. “Este concurso per-
mite refratar un recuerdo de una maravi-
llosa exhibicién que por primera vez llegd
gracias al auspicio de Guarand Antdrcti-
ca.

En el acto redlizado este miércoles 5 de
octubre se entregaron reconocimientos a
los 12 participantes que sacaron las mejo-
res fotos. En el primer lugar de las cuatro
categorias estuvieron Marcelo Rocaba-
do, en la categoria Deporte Profesional;
Alejandra Vega, en la categoria Deporte
Aficionado; Marco Aruquipa, en la cate-
goria Deporte Pilotos y Sandra Espejo, en
la categoria de Paisaje.

La siguiente versién del lrupanapente se
realizaria entre el 14 y 16 de Julio del 2017.

COMCURSD OE FOTOORAFIA "IHUPAMAPENTE
CATEQGORIA: DEFORTE FILOTOS

CATEQORLA: AFICIDNADDS DEPORTE

PRIMER LLMGAR
MARCD ANTONID ARUQUIEFA

SECUNDD LUGAR
ZDENSCHA BACARREEA

TURISMO
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Gobernacion
impulsa el crecimiento productivo
de Santa Cruz y Bolivia

Defensivos, maquinaria, riego, proyectos rotatorios, comunicacion, caminos eslables, asistencia tecnica, e investigacion
en semilla y genética bovina son las algunas de las gestiones que el Gobierno Auténomo Departamental ejecuta para
apoyar al pequefo. mediano y gran productor,

Desde que Rubén Costas asumio como
primer prefecto electo en enero del
20068, continuande como Gobermador,
s& creo una infraestructura solida con
luz, agua, caminos y defensivos, para
generar condiciones optimas para el
sector productive en el departamento de
Santa Cruz gue genera alimento para
el pais, de las 3,5 millones de hectareas
queexisten an Bolivia para la produceion
agricola 2, 4 millones se encuentran en
nuesiro departamento, es dacir gque de
cada 10 belivianos 7 se alimenten con
la produccion crucefia.

Brindar seguridad alimentaria a traves
de proyectos productives es 2! obietivo

Gobierno
Auténomo

DEP artamental
Santa Cruz

gue se ha trazado desde la Gobernacion,
como el apoyeo ala produccidnde ganado
bovino baje e sistema de Fondos
Rotatonos que beneficia a 30 mil familias
y a través del cual ya s han enlregado
alredador de 380 mil animales.

Santa Cruz es el prmer productor
avicola del pais, con mas de 100
millones de pollos de engorde al ano,
segun =l Censo Avicola realizado por
la Gobernacion crucefia y 1a Asociacion
Departamental de Avicultores (ADA)} en
el 2011, Actuaimente el oltimo censo
se encuentra en la etapa final y sera
presentado antes de concluir |a presents
gestion

www.santacruz.gob.bo

Los afios 2006 y 2007 sufnmos las
Gitimas  inundaciones en  nuestro
departamento. esasque eran frecuantes,
por ello reforzamos nuestro Searpi
para que atienda todas las cuencas
del departamento. Con 545 MM de Bs
hemos protegido pueblos enteros vy
nuestro sistema productivo

A lg fecha son mas de 6400 familias
productoras . las que han logrado
macanizar sus cultivos conlamaguinana
agricola que la Gobernacidn ha
distribuide habiendo producide 28.832
toneladas deforraje y preparado masde
6.076 hectarsas de suslo para realizar
cultivos agricolas. Son alrededor de 11

Gobernacion
de Santa Cruz

rp.CONVOS

Qiemp

millones de bolivianos para la adquisicion de 17 tractores
45 cosechadoras de farraje v 57 implementos agricolas
sumando un letal de 119 maquinanas entregadas en todo
el departamento

Somosel Unico departamento gue ha lograde implementar
su servicio de precios del mercado al celular del productor
con 72 productos agropecuarios mayoristas y minoristas
a nivel departamental y nacional, y por radic a fravés de
nuestro programa: Informando al Productor y contamos
con una biblioteca agropecuana con mas de 100 manuales
iecnicos

La Gobernagion crucefia puso 3 disposicion de los
productores de cuatro provincias de la region el Sistema de
Informacion ¥ Comunicacion Agropecuario Departamental
SICSanta Cruz. Ei Sistema de Informacion y Comunicacion
Agropecuario Departamental se puso en marcha ocon
11 estaciones. de las cuales cinco se encuentran en la
provincia Florida, tres en Vallegrande, dos en Manuel
Marfa Caballerc y una en Andrés |bafiez, segun datos de|
sistema publicados en su pagina web (www. sicsantacruz
com),

Parotro lado, buscando mejorar servicios a los productores
y conlainguietud deseguiraportando ala investigacionpara
a| desarrollo productiva de nuesira region, la Goberpacion
inaugurd los laboratorios de Bictecnologia, Sualo Agua v
Planta en al municipio de Saavedra gue sobrepasa los
5 millones de bolivianos y pretende combalir plagas y
seguias, ademas de garantizar la seguridad alimentaria
Uno de sus principales beneficios sera realizar analisis
de suelos relacionados eon el diagnostico de |a fertilidad
de los mismos v su posterior manejo para apoyar |a
preduccitn agricola, ademas gue analiza ¥ diagnostica
muesiras vegetales para ia deteccion oporiuna de agentes
causales de enfermedades.

Gobierno
Autonomo

Departamental
Santa Cruz

www.santacruz.gob.bo

Gobernacion
de Santa Cruz
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Bolivia recibid por segundo afio a

OPERADORAS EUROPEAS

Gracias a una alianza esfratégica entre el Viceministerio de Turismo y la aerolinea Air Europa se repitid por

segunc/o afio consecutivo la visita de empresarios europeos que conocieron Bolivia para ofertar paquetes turisticos

La Regidn

a comitiva conformada por diez
Lrepresenfonfes de tour operado-

ras procedentes de Suiza llegaron
al pais para participar del Fam Trip “Air
Europa - Bolivia te espera” que se realizé
entre el 19y 26 de octubre.

Se trata de un vigje de familiarizacién
que tiene como fin lograr la apertura de
mercados internacionales para Bolivia.
Se visité el Salar de Uyuni, la Ruta del
Vino y Singani de Altura y ofros atractivos
de Tarija, Sucre, Santa Cruz, La Paz, Ru-
rrenabaque, Madidi y Pampas.
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a este destino.

"Fam Trip 2016: Bolivia te espera - Air
Europa” es el nombre de esta accién de
promocién que llevé adelante el Estado
boliviano a través del Ministerio de Cul-
turas y Turismo y su Viceministerio de Tu-
rismo, a partir de la consolidacién de la
adlianza estratégica con la aerolinea Air
Europa, con el propédsito de promocionar
el destino turistico Bolivia como un desti-
no primario que pueda motivar a los turis-
tas a elegirlo como un destino vacacional
en el cual puedan emplear una semana o
mds para conocer todos sus atractivos tu-
risticos”, afirmé el Viceministro de Turismo,
Joaquin Rodas Dorado.

Asimismo, Rodas, sefialé que al recorri-
do que se hizo el afio 2015 se sumd los

destinos de Sucre y Tarija, departamentos
poseedores de una gran riqueza turistica.
"El propdsito es que los tour operado-
res conozcan la diversidad de destinos
turisticos con los que contamos, Bolivia
tiene todo para ser un destino turistico
primario, en este sentido cada afio que
vayamos consolidando los viajes de fami-
liarizacién incluiremos todos los destinos
turfsticos de Bolivia de una u otra forma:
yd sean visitas o presentaciones”.

La autoridad anticipd que se prevén
otros viajes similares con operadoras de
turismo de Inglaterra, Francia, ltalia, Ja-
pén y otros mercados prioritarios para
Bolivia, a fin de incrementar el flujo de
visitantes.

UNA ESTRATEGIA DEL ESTADO

El Viceministro de Turismo explicd que
los viajes de familiarizacién son parte de
la estrategia que emplea el Estado para
generar la apertura del mercado Euro-
peo. "Ya iniciamos este ciclo el afio 2015
con la visita de tour operadores de Ale-
mania, ahora en esta opor‘runidad tene-
mos la presencia de tour operadores de

Suiza y estamos convencidos que a partir

YR

de esta vivencia presencial estos agen-
tes pondrdn en una vitrina los fabulosos
atractivos turisticos bolivianos que son
dignos de conocerse en todo el mundo”.

Por su parte Alcides Ocampo, Gerente
de Air Europa en Suiza, sefialé que la
alianza estratégica entre ambas partes
permite la promocién y apoya a Bolivia
como un destino atractivo en Sudamérica
y en el mundo, y paralelamente se pro-

Uk

BIENVENIDOS
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mociona la ruta Austria - Suiza - Alema-
nia - Bolivia, promoviendo el producto y
la marca "Air Europa” dentro de la Tour
Operacién Germana como una dptima
opcidén de transporte aéreo a Sudamé-
rica. Argumenté que esta alianza es po-
sitiva y debe fortalecerse con el apoyo
mutuo, encarando un trabajo conjunto y
continuo para el beneficio de Bolivia y Air
Europa.

Se visité el Salar de
Uyuni, la Ruta del Vino
v Singani de Altura
y Ofros afractivos
de Tarija, Sucre,
Santa Cruz, La Paz,

Rurrenabaque, Madidi
v Pampas.

Corparacidn sin Limiles

. TEL.: 351-4679 / 311-1145 « FAX: 314 - 5817
MERCADO" E-MAIL: INFO@MARCAYMERCADO.COM
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PAMPALARAMA

con un toque de glamour
y aventura
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Adriana Olivera / La Regidn La Paz

ampalarama es uno de esos lugares

donde el visitante puede escaparse

para descansar, olvidarse del ruido
de la ciudad y tener un momento de paz.
Una laguna navegable y un albergue tu-
ristico son espacios para compartir con los
amigos y la familia.

“Turismo Para Todos’, que apoya los em-
prendimientos en este y otfros lugares del
municipio de La Paz, presenta una nueva
propuesta para disfrutar mds de este des-
tino. En lo relativo a la gastronomia, el
visitante puede degustar desde carne de
llama hasta trucha “con un toque gour-
met”. Mientras que en lo que se refiere a
aventura, es posible hacer trekking hacia
un glaciary alcanzar los 5.000 metros de
altura.

El administrador del albergue Eco-tu-
ristico "Pampalarama” es Roberto Poma
quien hace afios era autoridad originaria
de la zona. Mientras conduce hacia este
destino, cuenta que antes las tierras per-
tenecian a una familia “poderosa” y que
mediante una pelea de gallos este territo-
rio pasé a nuevas manos y que desde la
Revolucién de 1952 los comunarios regen-
tan esta drea.
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Esta localidad estd dentro de la comu-
nidad Chacaltaya y se encuentra a una
hora y media de vigje desde la ciudad
de La Paz. El traslado de los visitantes se
realiza por las tardes para que pasen la
noche en el albergue y temprano, al dia
siguiente, inicien la caminata.

“Turismo Para Todos” es conducido por

tres socios: Dennis Martin Rios, Jorge Sali-
nas Camacho y Danilo Barragdn Garcia.
Fue de ellos la idea de darle el “toque de
glamour” a este sitio mediante la promo-
cién del turismo comunitario, la capacita-
cién en gastronomia gourmet y la gene-
racién de recursos para los habitantes del
lugar.

La carne de llama resalta en el menu.
Las guarniciones se preparan con papas
y otfros tubérculos, ademds de verduras
cocidas e ingredientes que producen en
la zona como chucapa, pupusa, koa y
garbanzos. Rios explica que la empresa
capacita los encorgodos de este hospe—
daje para hacer diferentes tipos de salsas
con las hierbas tipicas del lugar "déndole
un plus a la oferta”.

Maria Calle, esposa de Roberto Poma,
se encarga de la cocina y recibié estas en-
sefianzas. Comenta que este proceso fue
facil e interesante. Fruto de ello, aprendié
cémo servir una comida hecha con carne
y charque de llama con verduras cocidas,
papa y camote en una piedra laja, siem-
pre teniendo en cuenta la inocuidad de
los alimentos.

Como parte del nuevo proyecto, los so-
cios explican que el viajero podrd elegir el
plato en que comerd durante su estadia.
Esto consiste en que durante su caminata
hacia el glaciar de Khuno Tinkhuta tiene
la posibilidad de escoger una piedra laja
para que funja de vaiilla.

En Khuno Tinkhuta se realiza el trek-
king que dura cinco horas, ida y vuelta,
donde se puede apreciar la belleza del
manto blanco nevado y ascender hasta
los 5,000 m.s.n.m. Se trata de una ex-
periencia Unica que se puede vivir a 20
kildémetros de La Paz.

Para esta travesia, Barragdn recomien-
da llevar zapatos cdmodos (con huella) y
especiales para hacer el trekking, contar
con un equipo de seguridad, un sombre-
ro, guantes y protector solar, un rompe
vientos, colchonetas y bastén para poder
caminar. “Nosotros les vamos a dar la
carpa, la colchoneta, los galpones, una li-
nea de seguridad para hacer la caminata
hacia el glaciar”.

Al estar fuera de la ciudad las estrellas
no se pueden apreciar en su real magni-
tud. Pero en Pampalarama esto es posible
ya que el paquete incluye equipos para
acampar y poder contemplar las luces
del cielo. "Se podrd ver las constelaciones,
conocer un poco mds de la cosmovisidn
andina’, sefiala Salinas.

Contactos: 77789624

Facebook: Turismo para Todos

TURISMO

En lo relativo a la gastronomia, el
visitante puede degusmr desde carne
de llama hasta trucha ‘con un toque
gourmet’. Mientras que en lo que se
refiere a aventura, es posib/e hacer

Trel</</'ng hacia un g/aciar Y alcanzar los

5.000 metros de altura.

www.periodicolaregion.com | 45



TURISMO TURISMO

L.
A = - '.T-'I"-._.

"

) e

T
Ml ;.

PAMPALARAMA

en gréficas

Al estar fuera de la ciudad
las estrellas no se pueden
apreciar en su real magnifuc/.
Pero en Pampalarama
esto es posib/e ya que el
paquete /'nC/uye equipos para
acampar 'y poc/er CoWemp/Qr

las luces del cielo.
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6TE IMAGINAS
EN ESTE
LUGAR?

Republica Dominicana, un destino que lo tiene

todo: naturaleza exfroorc/inaria, una historia

fascinante y gran riqueza cultural.

La Regién

traer a los turistas bolivianos hacia la acogedora y mds

cosmopolita isla del Caribe y Centroamérica es el ob-

jetivo de representantes de la Oficina de Turismo de la
Republica Dominicana con jurisdiccién regional para Chile, Pert
y Bolivia, y Copa Airlines, subsidiaria de Copa Holdings, que
estdn de paso por el pais realizando la promocién de la marca
pais "Repuiblica Dominicana lo tiene todo”.

La “caravana turistica” llegé a Santa Cruz, Cochabamba, Ta-
rija, Sucre y La Paz dirigida por Karyna Font-Bernand quien
entre las bondades de este destino destacé su naturaleza ex-
traordinaria, historia fascinante y gran riqueza cultural.

Entre las buenas noticias para los turistas bolivianos, Font-Ber-
nand resalté las extraordinarias facilidades para vigjar a los
destinos caribefios en alas de Copa Airlines. También describid
las bondades vy la infraestructura del pais reconocido mundial-
mente por sus hermosas playas y hoteles de lujo.

“Si bien la mayoria opta por destinos tradicionales como Pun-
ta Cana y Bayahibe, hay ofras zonas que estdn emergiendo
para el turista. Se trata de Samand, Puerto Plata, Cabarete y
Santo Domingo que se estdn posicionando como nuevos polos
de atraccién que ofrece esta tierra de casi 10 millones de habi-
tantes’, explica Font-Bernand.
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COPA AIRLINES OPERA ONCE
VUELOS SEMANALES

Por su parte, Jose Birhuet, Gerente de
Copa Airlines para Bolivia, manifestd
que la aerolinea actualmente opera once
vuelos semanales desde Santa Cruz dl
Hub de las Américas en Panamd, desde
donde ofrece cinco vuelos diarios a Pun-
ta Cana, seis a Santo Domingo y uno a
Santiago de Los Caballeros, brindando
asi al publico boliviano multiples opciones
de viajes a la Isla y paquetes turisticos por
medio de su producto vacacional Copa
Vacations.

SANTO DOMINGO

La capital de Republica Dominicana es
una zona colonial nombrada Patrimonio
de la Unesco. Es aconsejable, para aque-
llos que visitan por primera vez la ciudad,
que abandonen la comodidad del com-
plejo turistico en que se alojan'y, al menos
por un o||'o, visiten la ciudad que cuenta
con el primer hospital, universidad, cate-

draly calle a nivel nacional.Santo Domin-

go tiene mds restaurantes que cualquier
otra ciudad en el Caribe o América Cen-
tral. Se sirven especialidades dominica-
nas, caribefias, latinas, mexicanas, del
Oriente Medio, escandinavas, francesas,
alemanas, italianas, espafiolas, chinas,
coreanas y japonesas, muchas de ellas
con un toque dominicano y, por supuesto,
con ingredientes frescos de la zona.

TURISMO

Republica

Dominicana,
un destino que

lo tiene todo:

naturaleza

exfrcfordmaria,

una historia
fascinante y gran

riqueza cultural.

ACERCA DEL TURISMO EN
REPUBLICA DOMINICANA

Ademds de la hisforio, esta zona desta-
ca por su arena dorada y aguas turque-
sas.Punta Cana es la tierra del descanso y
la relajacién; es el punto de encuentro del
Atlantico y el Caribe, y en el que grandes
complejos turisticos ofrecen todas las co-
modidades de la vida moderna al lado
de la playa. Punta Cana es, ademds, un
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destino atractivo para el jugador de golf,
ya que dispone de 11 campos ubicados a
lo largo de la costa.

La mayoria de los resorts ofrecen faci-
lidades para familias y han desarrollado
parques miniatura de  entretenimiento
para los nifios; ofrecen también grandes
ofertas de todo incluido con actividades,
comidas y bebidas. En estos resorts tie-
nen lugar muchas bodas de ensuerio; un
fondo de arena blanca y sedosa, en pla-
yas de cocoteros, sirve de teldn de fondo

para los recuerdos fotogrdficos. En Pun-

ta Cana, hay vacaciones para todos los
gustos.

El Aeropuerto Internacional de Punta
Cana (PU)) es el aeropuerto mejor co-
nectado del Caribe y Centroamérica, con
vuelos desde 26 paises. Ahora su auto-
pista recién estrenada puede llevar a los
turistas en menos de una hora a las atrac-
ciones de La Romana, y en dos horas y
media a Santo Domingo.
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TURISMO

SANTIAGO DE LOS
CABALLEROS

También conocida  como  “Ciudad

Corazén’, es la segunda ciudad mds
grande del pais, uno de los principales
centros econdmicos, finoncieros, po||’ﬂcos,
sociales y culturales de la Republica
Dominicana. Ademds es un importante
centro  industrial  de ron, Texfi|es,
cigarrillos e industria del tabaco, todas se
encuentran alli.

Fébricas de calzado, articulos de cuero
y de muebles son una parte importante
de la vida econdmica de la regién y del
pais. El Monumento de Santiago es el

Espacio de difusion en cumplimiento a la Ley N° 045

emblema de la ciudad.

ATRACTIVOS. Der: El Monumento de Santiago es
el bl le | idad. Abgjo: Sant le los

s un imporfante centfro indusfrial ael

DENUNCIA

el racismo y toda
forma de discriminacion

CONOCE TUS DERECHOS. LEY 045.
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San Carlos invierte

Bs. 100 mil
PLANTA PROC

En una primera etapa se
producird jugo de mango,
maracuya y tamarindo que

se destinard al desayuno

escolar del municipio. Se
estima que 200 familias
de pequenos proo/ucfores se
beneficiardn directamente con
la reapertura de la planta. Se
tiene prevista la inauguracion
para el préximo 4 de

noviembre.
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La Region

acer frente a los bajos precios del

mercado mediante el valor agre-

gado. Ese es el objetivo en mente
del municipio de San Carlos, que decidié
invertir Bs. 100 mil en la reactivacién de
la planta procesadora de frutas.

"Queremos reactivar la planta porque
es necesario debido a la situacién actual
del pais ya que todos los recursos econd-
micos han bajado. Tenemos mucha pro-
duccidén de citricos en el municipio y es
por ello que ahora estamos incentivando
a esta industria y asi mostrarnos como un
municipio productivo de verdad’, sostuvo
Marco Antonio Afiez , alcalde municipal

de San Carlos.

en reactivacidn de

ESADORA DE FRUTAS

La planta fue inaugurada inicialmente

en el afio 2010 con el apoyo del Gobierno
Departamental de Santa Cruz pero debi-
do a la falta de capital para invertir en
una maquina pasteurizadora, que permi-
ta dar mayor durabilidad a los productos,
tuvo que suspender sus actividades.

"Ahora ya tenemos la mdquina pasteu-
rizadora y estamos realizando un estudio
de mercado para garantizar su sosteni-
bilidad. Por ejemplo, tenemos un estudio
para saber qué jugos vamos a producir de
acuerdo a la temporada del afio de ma-
nera que nunca falte la materia prima’,
explic el Ingeniero Victor Hugo Chdvez,
titular de la direccién de desarrollo pro-
ductivo del municipio de San Carlos.
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La planta cuenta con sistema continuo
de lavado, tratamiento, secado, seleccidn
y empagque para frutas; balanzas, mesas
para clasificacién manual, despulpadorg,
mdaquina envasadora, mdquina pasteuri-
zadora y cdmara frigorifica para conge-
lado de pulpa de frutas. La capacidad
de produccién de la despulpadora es de
500 kilogramos por hora y la envasado-
ra tiene una capacidad de produccién de
500 litros por hora.

De inicio la planta producird jugo de
mango, maracuya y famarindo que se
destinard al desayuno escolar del munici-
pioy luego se apuntard a llegar a las tien-
das de barrio. "Y una vez que empiece a
funcionar la planta ya hemos visto con los
técnicos la posibilidad de también produ-
cir derivados de la leche, como el yogurty
otros’, puntualizé el Alcalde a tiempo de
indicar que el municipio estd apostando
por fortalecer al sector productivo con

PUBLICIDAD

esta planta procesadora, ademds del in-
centivo a la produccién de cacao, con la
que se pretende llegar a 120 hectdreas
cultivadas el préximo afio.

El monto que el municipio erogé en la
reactivacién de la planta procesadora,
Bs. 100 mil, se invirtieron en la mejora y
acondicionamiento de la sala de proce-
sos y en el arreglo y puesta en marcha de
las mdquinas. El municipio se hard cargo
la planta durante los dos primeros afios y
luego la administracién pasard a manos
de la Asociacién de Productores de Citri-
cos del Norte (Procinorte), entidad que
serd la encargada de proveer la materia
prima.

TRABAJOS. Izq. De inicio la planta producird
jugo de mango, maracuya y tamarindo que
se destinard al desayuno escolar del municipio.
Abajo: Con la reactivacién de este proyecto se
busca consolidar a San Carlos como municipio

productivo.




MEDIOAMBIENTE

AJAYU

sobrevivid y se recupera

En enero de 2016 comunarios de la localidad Komer Kocha,
Cochabamba, go/pearon a un oso Jucumari hasta casi matarlo.

El animal fue enviado al Refugio de Vida Silvestre Senda Verde,

en donde poco a poco lo han ayudado a rehabilitarse.

www.periodicolaregion.com | 57



MEDIOAMBIENTE

W IChe Ajayu, soy yol’, avisa Vicky para
hacer notar su presencia en el territo-
rio del oso Ajayu en Senda Verde, su

actual refugio en la regién de los Yungas,

del departamento de La Paz.

Son las 9 de la mafiana y Ajayu estd lis-
to para su desayuno: Cereal con bastante
proteina, huevos, y varias frutas que son
parte de su dieta diaria. Estos suministros
no son nada extraordinarios para cual-
quier oso Jucumari, pero para Ajayu es un
progreso fundamental el poder comer ali-
mentos sdlidos, tal como lo plantea Vicky
Ossio, directora del Refugio de Animales
Silvestres Senda Verde.

La historia de Ajayu hace cuestionarnos
si el ser humano puede llegar a ser mds
bestial que los mismos animales. Este
0so Jucumari fue atacado en enero de
este afio por comunarios de la localidad
cochabambina Komer Kocha, quienes
lo apalearon, apedrearon y maniataron
hasta dejarlo moribundo, justificando este
accionar acusando al oso de haber inten-
tado atacar a un nifio. Tras este ataque

Ajayu tuvo varias fracturas en los huesos
de la cara, perdid su ojo izquierdo y habia
la posibilidad de que perdiera el derecho.

Cuando lo rescataron y se propagd su
historia, el osito tocé lo mds profundo del
corazén de cada persona que no dudd
en donar alimentos, vitaminas y dinero

le sacd la catarata del ojo y mucho liqui-
do, pero mds o menos al quinto dia se le
volvié a nublar la vista”, cuenta Vicky la
profectora particular de Ajayu.

Los dias posteriores a la cirugia Ajayu
mostraba otra dificuhod, no comiaq, lo
que llevé a notar que su dentadura le

Ajayu tuvo varias fracturas en los huesos de

la cara, perdidé su ojo izquierdo y habia la

posib//idad de que perdiera el derecho.

para su recuperacién. Inclusive diferentes
veterinarios, oftalmdlogos de humanos y
cirujanos le han apoyado con su trabajo
médico sin costo alguno.

Posteriormente, fue trasladado al zools-
gico de La Paz para que le realizaran una
cirugia ocular. Desde un principio se tenia
un mal prondstico para la operacién del
ojo derecho, sin embargo, debia hacerse
todo lo posible para mejorar la calidad

de vida del oso. “Logré ver unos dias, se

presentaba dolor. Tenia los colmillos y
maxilares fracturados.

Ajayu llegé al Refugio Senda Verde el
15 de marzo de 2016 pesando apenas 25
kilos, atin por varios dias seguia sin comer,
fue entonces cuando se planted, como ul-
timo recurso, alimentarlo por sonda y asf
comenzar un tratamiento con analgésicos
fuertes para calmar su dolor. Pero, “al dia
siguiente comenzd a comer’, comenta
Vicky con una sonrisa en su rostro.

Ahora Ajayu subié de peso y crecié en
tamafio, en 4 patas mide 80 cm vy su
peso es aproximadamente de 80 kilos;
muestra mejora cada dia, pero el trauma
que vivié 10 meses atrds hace que se es-
trese cada vez que siente personas a su
alrededor, al estar ciego es atin mds vul-
nerable y desconfiado. Vicky es su voz de
confianza, la que lo alimenta y la dnica
que tiene acceso a él. "Hemos trabajado
mucho en construir confianza, pero siem-
pre debemos aclarar que los osos jucu-
maris tiene una fuerza incalculable y por
lo tanto es muy peligroso acercarse a uno.
No son mascotas’, aclara Vicky para que
su acercamiento con Ajayu no cree ideas
erréneas en la gente.

Senda Verde alberga a ofros dos osos ju-
cumaris rescofodos, Aruma de 9 afos fue
rescatado a los dos meses de vida cuan-
do trataban de venderlo ilegalmente en
el municipio de Quime, provincia Inquisivi
del departamento de La Paz. Tipnis es la
otra osa rescatada de Chuquisaca, la te-
nian amarrada con una cadena, tenia 6
meses. En la regidn de Los Yungas existen
varios avistamientos de osos, aunque no
se tiene una cifra exacta de su poblacién,
sin duda se entiende que esta eco regidn
forma parte de su territorio y hogar..

Los osos Jucumari (Tremarctos ornatus)
son también conocidos como “osos an-
dinos” y “osos de anteojos’, debido a las
manchas blanquecinas que se extienden
alrededor de sus ojos. Son animales so-
litarios y omnivoros pero su alimentacién
es predominantemente vegetariana. Son
oriundos de valles interandinos a lo largo
de la Cordillera de Los Andes, se mue-
ven en grandes distancias desde los 400
msnm hasta 4200 msnm; no solo estdn
presentes en Bolivia sino también en pai-
ses como Perti, Ecuador, Colombia y Ve-
nezuela. En vida silvestre alcanzan los 20
afios de vida, pueden llegar a pesar 140
kilos y medir 1,90 m de alto (erguidos en
dos patas) siendo el macho mds grande
que la hembra. Es una especie que se
encuentra al borde de la extincidén sobre
todo por la destruccién e invasién del hu-
mano en su hdbitat natural; también se
los captura o mata por considerarlos un
peligro o con fines comerciales.
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La CITES (Convencién sobre el comer-
cio internacional de especies amena-
zadas de fauna vy flora silvestre) lo tiene
catalogado dentro del apéndice CITES |
(la mayor categoria de amenaza). “Boli-
via no tiene un plan de proteccién del oso
andino, que si se tiene en otros paises’
reclama Vicky. Por ello, la proteccién del
territorio del oso no solo significa proteger
al 0so en si, ademds también se protege-
rian muchas especies de flora y fauna.

El afio 1992 se promulgé la Ley 1333
del Medio Ambiente, en su articulo 52 se
reconoce a los animales silvestres como
Patrimonio del Estado, en particular a
las especies en peligro de extincién; esta
ley solo protege a los animales en caso
de Tréfico bajo el enunciado de "Destruc-
cidén de Patrimonio de la Nacidn”, donde
la pena es de 2 afios de cdrcel. Por su
parte, el Decreto de Veda General Inde-
finida N° 22641, que rige desde el
1990, declara la “veda general indefini-
da” para el acoso, la captura, el acopio y
acondicionamiento de animales silvestres.
Asi mismo el afio 2015 se promulgé la
Ley 700 para la defensa de los animales
contra actos de crueldad y maltrato, sin
embargo, es una ley que solo previene y
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sanciona los actos de violencia, maltrato

y crueldad contra los animales domésti-
cos, excluyendo a los animales silvestres.

"En el caso particular del Ajayu que ha
sido ferozmente golpeado por los comu-
narios de Cochabamba, ellos no van a
poder ser sancionados por crueldad ani-
mal, lo hubiéramos podido hacer si la

ley 700 no excluyera la vida silvestre. La
crueldad que le hicieron a Ajayu no va a
ser sancionada’, explica Susana Carpio,
Fundadora y activista de Animales SOS.
“Fuera de la ley 1333 y algunas ordenan-
zas, no existe ofra ley a favor de la vida
silvestre” acota Carpio.

Actualmente hay una propuesta de Ley

de Biodiversidad que se encuentra pen-
diente y que atin no ha sido consensuada
ni aprobada en la Cémara de Diputados.
La pregunta es si una nueva ley o cambios
en las leyes ya establecidas como aumen-
tar la penalidad de cdrcel, es la solucidn
para que el maltrato y tréfico de anima-
les silvestres cese. Las leyes sancionan
pero no cambian el patrén cultural, tanto
para Vicky como Susana la educacién en
la poblacién es fundamental, inclusive la
difusién de una ley para conocimiento
de todos es escasa. "La educacién tiene
que ser politica publica del Gobierno que
habla tanto de la Pachamama, pero la
pisotea cuando le da la gana” menciona

El reinsertar un animal
silvestre rescatado
a su hdbitat natural
es un gran sueno
pero dificil de lograr
y ecoldgicamente
riesgoso, ya que und
vez en cautiverio existe
un alto riesgo de
contraer enfermedades
que luego pueden
propagarse a
pob/ac/ones si/vesfres,
una vez reinsertado.
En el caso de Ajayu la
reinsercion es imposible
por la discopocidod

que fiene en sus 0jos

Susana.

Dentro de poco tiempo se volverd a
evaluar el estado de salud de Ajayu, se
planea llevar a varios especialistas en
ecografia y rayos x. El reinsertar un ani-
mal silvestre rescatado a su hdbitat natu-
ral es un gran suefio pero dificil de lograr
y ecoldgicamente riesgoso, ya que una
vez en cautiverio existe un alto riesgo de
contraer enfermedades que luego pue-
den propagarse a poblaciones silvestres,
una vez reinsertado. En el caso de Ajayu
la reinsercién es imposible por la discapa-
cidad que tiene en sus ojos

A pesar de que no se autorizan visitas a

MEDIOAMBIENTE

Ajayu, se permitié al periddico La Regién
fotografiarlo para publicar la mejora de
este oso de 4 afios.

Me acerco poco a poco para documen-
tar con mi cdmara su avance, de pronto
su rostro gira hacia mi, él no me puede
ver, estd ciego, pero definitivamente me
siente. Verlo devorar su cereal y caminar
tranquilo en su refugio me alegra el alma.

Gracias Ajayu por dejarme verte, le digo
mentalmente mientras me o|ejo con cau-
tela y respeto como si se fratara de una
casa ajena, y es que esta es su casa y yo
soy la infrusa.
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Foto: © Carmelo Calderdn

Desde hace seis afios la Fundacion Viva frobc;jo en concienciar a la pob/ocién acerca de la

Importancia de cuidar nuestras especies. El concurso anual convocado este 2016 Conc/uyé con

la premiacién a cinco ganadores que muestran en su hdbitat al Delfin de Rio, el oso Jucumari, un

joguar, petas de rio y el espacio natural Los Grandes Lagos Tecténicos de Exaltacion.

La Regicn

a imagen de un jaguar que parece
que te mira fijamente y que estd
preparado para defender su territo-
rio es una de las impactantes fotografias
que anoche fue develada como una de
las ganadoras del Sexto Concurso Nacio-
nal de Fotografia de Especies Bolivianas
en Peligro de Extincién por la Fundacién

Viva.

Claudia Cdrdenas, directora ejecutiva
de la Fundacién detallé que se evalua-
ron 285 fotografias que cumplieron con
los requisitos del concurso y que 13 fotd-
grafos, entre profesionales y aficionados,
fueron seleccionados como findlistas. De
ese material se escogid a los 5 ganado-
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res del concurso: Mara Candice Arias con
la fotografia del Delfin de Rio o Bufeo;
Alvaro Montes con la imagen del Oso Ju-
cumari, Daniel Alarcén con la del Jaguar
y Carmelo Calderén en dos categorias
que fueron la Peta de Rio y la del Espacio
Natural Los Grandes Lagos Tecténicos
de Exaltacién. Cada uno de estos fotd-
grafos recibieron $us1000 en efectivo y
la oportunidad de exhibir sus fotografias
en mds de 10 millones de tarjetas Prepa-

go de VIVA.

De acuerdo a la ejecutiva el objetivo
de este concurso anual es concienciar a
la poblacién sobre la necesidad de prote-
ger a las especies bolivianas en riesgo.’Se
busca crear conciencia ambiental en la
poblacién y difundir la existencia de es-

tas especies endémicas bajo el precepto
de que "no se puede amar lo que no se
conoce’, destacd.

El acto de premiacién que se realizé en
la ciudad de La Paz, conté con la presen-
cia de la Viceministra de Medio Ambien-
te Biodiversidad Cambios Climdticos y de
Gestién y Desarrollo Forestal, Cynthia Sil-
va Maturana; el Presidente del Directorio
la Fundacién VIVA, Juan Pablo Calvo y
la Directora Ejecutiva de la Fundacién,
Claudia Cardenas. De igual manera, es-
tuvieron presentes en el acto el Director
de Conservacién Internacional, Eduardo
Forno y el fotoperiodista Patricio Crooker,
ambos miembros del jurado de este con-
curso.

Respecto a la respuesta de los partici-
pantes, la directora ejecutiva de la Fun-
dacién VIVA, destacé que si bien desde
la primera versién del concurso se ha
contado con una gran cantidad de par-
ticipantes este afio se han sumado mds
fotégrafos entre profesionales y aficio-
nados.’A nombre de la Fundacidn VIVA,
quiero felicitar a todos los participantes
por su talento y agradecerles por com-
partirlo con nosotros en este concurso.
Sus fotografias, impresas en las tarjetas
prepago, se convertirdn en portadoras de

Foto: © Mara Candice Arias
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un mensaije gréfico que apela a la con-
ciencia de los bolivianos para conservar
ejemplares Unicos de la biodiversidad lo-
cal’, indicé la ejecutiva.

Cabe destacar que este concurso cuenta
con el aval del Ministerio de Medio Am-
biente y Agua, asi como de Conservacién
Internacional. A lo largo de estos seis
afios, el concurso ha logrado combinar
una manifestacién artistica, como es la
fotografia, con el sentimiento de conser-
vacién de la fauna y de las dreas prote-
gidas del pais. Desde la primera versién

MEDIOAMBIENTE

se han recibido mds de 6.500 fotografias
que cumplian con las especificaciones y
se han entregado $us 26.500 en premios
en efectivo.

Asimismo, la Fundacién VIVA cred un
sitio web para que las personas amantes
de la naturaleza voten por la fotografia
finalista que mds les guste, siendo la ima-
gen mds votada a del Jaguar de Daniel
Alarcén que se llevé $us 500 adicionales,
mientras que los votantes accedieron al
sorteo de un celular Samsung Galaxy S7.

Se evaluaron 285
fotografias que
cump/ieron con los
requisitos del concurso
v 13 fotégrafos,
entre profesiomc;/es %
incionodos, fueron
seleccionados como

finalistas.
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Las utilidades estédn destinadas a dar

"1

continuidad a la reforestacién alrededor

B cOI1l un munidad, detallé el Martin.
_ T = Parque Nacional Amboré y es habitado
’ -t ke S it bratferier Y ] T ] por gente que preserva la cultura de res-

MEDIOAMBIENTE
i 5 & 6 Sueﬁo de las vertientes en El Chorrillo y a la ma-
Osque _ El organizador explica que El Chorrillo
peto al medio ambiente y la naturaleza.

L d
nutencién del camino que lleva a la co-
b ¥ ) | Sy ]
| norrent e (D
s : L BLCr e S Saniiara
; es una de las vertientes de agua para Sa-
i il maipata. "Estd ubicado en los limites del
yy Doming é"q tar [ - Lugar de reforestacion, cultivo orgdnico,
En EICh rrille  Samaipata, \ el / ; agro-foresteria y sanacién natural. Ac-
g i 5 =, \ tualmente los campesinos y otras iniciati-
P I o
L Fi ¥ e, -. , . .
) ‘ s -".-!-:;:E.‘;'\:fat’ff‘-... o & ainata =i vas agricolas y vitivinicolas, estdn talando

| '.},f-'-j'\_l_.'l0_:.'.I'_It.:;?.l.‘:*':‘-'f’-?.':"f"'j_'-f:'hi'f;l'fii'..'-‘-"l'lt';\' e o & los drboles alrededor de las vertientes.
Y. 10 ARAE SOBC JA0R Esto afecta gravemente el ciclo del agua

AT S0 (RS, EREVRINL .
; . I_ﬁf‘*: *‘vﬁ-f.'fﬁ*?i'#ﬁfﬁ?: 3 eretal y es necesario es reforestar para proteger

Un evento ecoldgico 1w ot Jl e este acuifero’, recalca.

msp”ado/ enbcu'dar o o PR APOYO NECESARIO
el S i (e :
agua y 105 bosques. ' : 2 g : Quienes deseen contribuir a este evento

DOS hermOSOS C/I/CIS en = ' =P b pueden contactarse con los organizado-
. : = iy res al teléfono 77360062.

la naturaleza, comida o : — Nose permite ingeso de beblds IR ) |
. Neomida Mascatas consultar i Facebook del evento: Suefio del Chorri-

llo

so/udob/e, musica, " camino esestrecho y no hay

. . o A LT |LLdr ats ESTRcing, o
arte, biodanza, juegos, Shsieh et Testiral Suese ey st buke Sl et

teatro y reforestar Comida sana, Bebidas sin alcohol, 57, PUCE2 (TAES) IOy FAMSPr

. . Productos artesanales, Guarderia, :
arbolitos en El Chorrillo. Terapias naturales, Talleres, Souves  Twansporte desde Samaipata
nires, Auxilio medico, transporte Mototaxi 15 Bs. Taxi 408s
desde la plazaym&svﬁell’ate- - Busdesdelaplaza principal.
Lo R book el evento por novedades

| Chorrillo es un pequefio lugar en
E las montarias, en el linde del Parque

Amboré por el lado de Samaipa-
ta, un lugar de donde proviene el agua
pura que poco a poco estd reduciéndose
por la deforestacion. Disfruta de esta her-
mosa experiencia para ayudar a levantar
un bosque de ensuefios que proteja esta
vertiente.

El festival ecoldgico Suefio Con un Bos-

Espacio de difusion en cumplimiento a la

que se realizard en Samaipata en el Eco

Tao y en Libélula el 5y 6 de noviembre. .

El organizador del evento, Martin Cas- e | ' s =
o Zolers, explica aue = hota de un ) . Confra foda forma de violencia
festival sano y ecoldgico sin fines de lucro A At ¢ F e e '
con la finalidad de fomentar una forma :
de vida sana y en equilibrio con la natu-
raleza”.

Durante el evento, los participantes
disfrutardn de comida sana, practicardn

ejercicios, participardn en arte colectivo y ’ PRI IRICIR
fendrdn |0 oporfunidad de reforeSfor. N ADA JUSTI FI cA LA VI 0 LE N c IA | N II.I. i ‘I : -
NI ARl R
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ANTO DEL MADIDI
ESAPARECER
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